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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 25 febbraio 2022. 


Aggiornamento dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali ai sensi dell’articolo 12, comma 1, della 
legge 12 dicembre 2016, n. 238. 


IL MINISTRO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 


Visto il decreto legislativo 30 aprile 1998, n. 173 recante «Disposizioni in materia di individuazione dei prodotti 
tradizionali agroalimentari» e, in particolare, l’art. 8, comma 1; 


Visto il decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, rubricato «Regolamento recante norme per l’individuazio- 
ne dei prodotti tradizionali di cui all’art. 8, comma 1, del decreto legislativo 30 aprile 1998, n. 173» e, in particolare, 
l’art. 3, comma 3, che attribuisce al Ministero delle politiche agricole e forestali la cura della pubblicazione annuale 
dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali; 


Visto l’art. 2, comma 3, del predetto decreto ministeriale che prevede che le regioni e le Province autonome di 
Trento e di Bolzano inviano gli elenchi regionali e provinciali dei prodotti agroalimentari tradizionali ed i successivi 
aggiornamenti al Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali che provvede all’inserimento nell’elenco 
nazionale di cui al cennato art. 3; 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000, recante «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» 
con il quale, in attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, si è provveduto alla 
pubblicazione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali; 


Vista la legge 12 dicembre 2016, n. 238, recante «Disciplina organica della coltivazione della vite e della produ- 
zione e del commercio del vino»; 


Visto, in particolare, l’art. 12, comma 1 della citata legge 12 dicembre 2016, n. 238, il quale prevede che con 
decreto del Ministro delle politiche agricole alimentari e forestali sia aggiornato, annualmente, l’elenco nazionale dei 
prodotti agroalimentari definiti tradizionali dalle regioni e dalle Province autonome di Trento e di Bolzano; 


Ritenuto di dover procedere all’aggiornamento, per l’anno 2022, dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimenta- 
ri definiti tradizionali dalle regioni e dalle Province autonome di Trento e di Bolzano ed inseriti nei rispettivi elenchi, 
in conformità all’art. 12, comma 1, della legge 12 dicembre 2016, n. 238; 


Decreta: 


Art. 1. 


1. L’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradizionali dalle regioni e dalle Province autonome 
di Trento e Bolzano, istituito ai sensi dell’art. 3 del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350 e articolato su base 
regionale e provinciale, è aggiornato, ai sensi dell’art. 12, comma 1, della legge 12 dicembre 2016, n. 238, secondo 
l’allegato I al presente decreto. 


2. Gli aggiornamenti degli elenchi regionali e provinciali, di cui all’art. 2, comma 3, del decreto ministeriale 
8 settembre 1999, n. 350 sono comunicati al Ministero entro il 31 dicembre di ogni anno. 


Il presente decreto è pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana ed entra in vigore il giorno 
successivo alla sua pubblicazione. 


Roma, 25 febbraio 2022 


Il Ministro: PATUANELLI 


pas 
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ALLEGATO / 


(di cui all'art. 1 comma 1) 


REGIONE ABRUZZO 


Tipologia 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 


Prodotto 
Centerba o Cianterba 


Liquore a base di gentiana lutea |., Amaro di genziana, Digestivo di genziana 
Liquore allo zafferano 


Mosto cotto 
Ponce, Punce, Punk 


Ratafia - Rattafia 
Vino cotto - Vin cuott - Vin cott 


Carni (e frattaglie) fresche e 
loro preparazione 


Annoia 
Arrosticini 


Capra alla neretese 


Coppa di testa, La Coppa 


Guanciale amatriciano 
Lonza, Capelomme 


Micischia, Vilischia, Vicicchia, Mucischia 


Mortadella di Campotosto, Coglioni di mulo 


Nnuje teramane 


Porchetta abruzzese 


Prosciuttello 


Salame abruzzese, Salame nostrano, Salame artigianale, Salame tradizionale, Salame tipico 


Salame Aquila 


Salamelle di fegato al vino cotto 


Salsiccia di fegato 


Salsiccia di fegato con miele 


Salsiccia di maiale sott'olio 


Salsicciotto di Pennapiedimonte 


Salsicciotto frentano, Salsicciotto, Saiggicciott, Sauccicciott 


Soppressata, Salame pressato, Schiacciata, Salame Aquila 


Tacchino alla canzanese 


Tacchino alla neretese 


U Sprusciat di Pizzoferrato 


Ventricina teramana 
Ventricina vastese, del vastese, Vescica, Ventricina di Guilmi, Muletta 


WWW] WN[N[N[N[N[N[N[N[N[N]||]a||a|]a|a|]afa|]afli 
SI s|238|BINISIRIRIBIRINI||a/a/3|a|a|afp|2[3|o|o|s[o|a]s{w|n{+|F 


Cacio di vacca bianca, Caciotta di vacca 


34 |Caciocavallo abruzzese 
35 |Caciofiore aquilano 
36 |Caciotta vaccina frentana, Formaggio di vacca, Casce d'vacc 
37 |Caprino abruzzese, Formaggi caprini abruzzesi 
38 |Formaggi e Ricotta di stazzo 
Formaggi 39 Giuncata vaccina abruzzese, Sprisciocca 
40 |Giuncatella abruzzese 
41_|Incanestrato di Castel del Monte 
42 |Pecorino d'Abruzzo 
43_|Pecorino di Atri 
44 |Pecorino di Farindola 
45 |Pecorino marcetto, Cacio marcetto 
46 |Scamorza abruzzese 
Grassi (burro margarina oli) 47 Olio ag rumato, Olio agli agrumi, Agrumolio 
Ù di 48_ [Olio extra vergine di oliva delle Valli aquilane 
49 |Aglio rosso di Sulmona 
50 |Agrumi della costa dei trabocchi 
51_|Carciofo del vastese 
52 |Castagna roscetta Valle Roveto 
53 |Cece 
54 |Ciliegie di Raiano e di Giuliano Teatino 
55 [Cipolla bianca di Fara Filiorum Petri 
56 |Conserve di pomodoro (polpa e pezzetti di pomodoro) 
57 |Cotognata e marmellata di mela cotogna 
58 _|Fagioli a olio 
59 |Fagioli a pane 
Prodotti vegetali allo stato |_6° |Farro d'Abruzzo 
3 61 |Lenticchie di S. Stefano di Sessanio 

naturale o trasformati 62_|Libretto di fichi secchi 
63 |Mandorle di Navelli, L'mmall 
64 |Marmellata d'uva, Scrucchiata, Sclucchiata 
65 |Marrone di Valle Castellana 
66 |Mela della Valle del Giovenco 
67 |Olive intosso, Olive n'dosse, Olive in salamoia 
68 _|Patata di montagna del Medio Sangro, Patana muntagnola 
69 |Patata turchesa, Turca, Turchesca, Viola 
70 |Patate degli altipiani d'Abruzzo 
71. [Peperoncino secco piccante, Diavoletto, Diavolicchio, Lazzaretto, Lu Piccant, l'Amaro 
72 |Peperone rosso di Altino 


73. |Peperone secco dolce, Saracone, Bastardone, Farfullone 
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REGIONE ABRUZZO 


Tipologia Prodotto 
Pomodoro a pera 
Prodotti vegetali allo stato 
È Tartufi d'Abruzzo 
naturale o trasformati Tondino del Tavo, Fagiolo di Loreto Aprutino 
Uva di Tollo e Ortona 
Bocconotti di Castel Frentano 
Cagionetti, Calgionetti, Caggiunitt', Caggionetti 
82 |Confetto di Sulmona 
Croccante di mandorle, Croccante di natale 
Fiadone dolce 
Fiadone salato 
88 |Lingue di suocera 
Maccheroni alla chitarra 
91 |Maccheroni con le ceppe 
Ndurciullune 


Pane Cappelli 

Pane casareccio aquilano 

97 |Pane di Solina, Pagnotte di Solina 
Pane nobile di Guardiagrele 
Parrozzo 

Pasticci di Rapino 

Paste fresche e prodotti Pepatelli 


della panetteria della Pizza con le sfrigole, Zuffricul 
d Pizza di crema e ricotta 


biscotteria, della pasticceria Pizza di Pasqua 
e della confetteria Pizza di ricotta 
Pizza dolce tradizionale 
Pizza rustica dolce 
Pizza rustica salata 
Pizza scime, Pizza scive, Pizza ascima, Pizza azzima 
Pizzelle 
Ravioli dolci di ricotta 
Rimpizza 
Sagne a pezze, Tacconelle 
Sassi d'Abruzzo, Mandorle atterrate 
Scrippelle, Scrippelle teramane 
Serpentone, lu Serpentone 
Sfogliatella di Lama, Sfuiatell 
Sgaiozzi 
Sise delle monache di Guardiagrele, Tre monti 
Spumini 
Supposte, i Pensieri del poeta, Banane, Celli di prevete 
Torcinelli, Turcinil 
Torrone di Guardiagrele 
Torrone tenero al cioccolato aquilano Nurzia 
Torrone tenero al cioccolato di Sulmona 
126 |Uccelletti, Lì Cellit, Celli pieni 
127 |Zeppole di S. Giuseppe 
128 |Il Coatto, Lu Cuatte 
129 |La Coratella d'agnello 
130 |La fracchiata 
132 |Le Corde de chiochie 
133 [Le "Virtu"" teramane 
135 |Ndocca 'ndocca 
Prodotti della gastronomia |_136 |Ngrecciata 
138 |Pasta fatta in casa al ragù di papera 
139 [Pecora alla callara, Pecora alla cottora, Pecora al caldaro 
140 |Pizz'e e ffo'je 
141 |Sagne a pezze e cicerchie 
142 |Taijarille fasciule e coteche 
143 [Trippa alla pennese 
Trippa teramana 
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REGIONE ABRUZZO 


Tipologia Prodotto 
Preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 145 |Scapece 

allevamento degli stessi 


146 |Lattacciolo, Latteruolo, Latteruola 
Prodotti di origine animale (miele, 


prodotti lattiero caseari di vario tipo 


| 147 | | 147 [Miele d'Abruzzo, millefiori, sulla, lupinelle, girasole, santoreggia, acacia 


Il il b 
PARRICOLra) Ricotta ovina di Arischia, Ricotta co le ficore 
Ricotta stagionata di pecora, Ricotta salata abruzzese 
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REGIONE BASILICATA 


Tipologia N° Prodotto 
Bevande analcoliche, distillati e 1 Liquore al sambuco di Chiaromonte 
fiquori 2 |Mir cut 

3 |Agnello delle Dolomiti Lucane 
4_|Capocollo 
5__|Carne Podolica lucana 
6 _|Gelatina di maiale 
7_|Involtini di cotenna 
8_ [Lardo 
9 |Marruca dei Certosini della Grancia di San Demetrio, Monacedd', Cazzamarruca, Vavalicch' 
10 |Ncandarata 
11_|Nunglia di Castelsaraceno 
12 |O Conuglj Chien di Rivello 
13 [Pancetta 

Carni (e frattaglie) fresche e loro li pastorale di Castelsaracena 

Al ata 16 |Prosciutto crudo 
17 |Prosciutto di Marsicovetere 
18_|Salsiccia 
19 _|Salsiccia a catena 
20 [Salsiccia al coriandolo di Carbone 
21 [Salsiccia Castelluccese 
22 |Salsiccia di fegato di Castelluccio Superiore 
23 [Salsiccia fresca a catena 
24 |Soperzata di Rivello 
25 |Soppressata 
26 |Ungrattnoat 
27 _|U Vuccuere di Colobraro e Valsinni 
28 _|Caciocavallo 
29 |Caciocavallo di Massa di Maratea 
30_|Cacioricotta 
31_|Caprino 
32_|Casieddo o Casieddu 
33_|Manteca 
34 _|Mozzarella 
Formaggi 35 |Mozzarelle di Avigliano 

36 _|Padraccio 
37_|Pecorino 
38 _|Pecorino misto 
39 |Scamorza 
40 |Tagliatizzo di Castelsaraceno 
41 [Toma 
42_ [Treccia di Massa di Maratea 
43_ [Treccia dura 
44 |A "Munnulata" di Castelsaraceno 
45 |A Scarcéddédi Pomarico 
46 |A Scorz di Tursi 
47_ |Arrapata di San Chirico Raparo 
48_|Aulivamort di Colobraro e Valsinni 
49 [Capperi di Maratea sotto sale 
50 _|Carruba di Maratea 
51_ [Castagne da frutto Munnaredda 
52 [Cece rosso di Latronico 
53 |Cece tondino di Latronico 
54 [Ceci dell'Ave Maria di Colobraro e Valsinni 
55_ [Cipolla bianca di Francavilla in Sinni 
56 |Coriandolo di carbone "anes" 
57_|[C'rassel del Melandro 
58_|Crapiata di Matera 
59 |Cuumbr di Pasqua di Valsinni 
60 [Fagiolo Castelluccisa di Rotonda 
61_|Fagiolo di Muro Lucano 
62 |Fagiolo di San Gaudioso 
63_|Fagiolo giallo di Terranova di Pollino 
64 [Fagiolo Occhio di bue di Rotonda 
65 |Fagiolo Panzaredda di Rotonda 
66 |Fagiolo Quarantano di Terranova di Pollino 
67 |Fagiolo Za' Vicenza di Rotonda 
68 _|Fagiolo zeminelle 
69 _|Farina di Cece di Latronico 
70_|Farina di germana "iermana" 
71_|Farina di granone "quarantino" 
72. [Farina di mischiglio 
73_|Farina di carosella 
74 |Fasul mascarat di Pignola 
75_ |Fasul Pisu bianco di Pignola 
76_|Fasul Quarantin di Pignola 
77 |Fasulo rosso (Scritt) 
78_|Fef Arrapet di Valsinni e Colobararo 
79 |Finocchio di Senise 


Gilò di Maratea 
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REGIONE BASILICATA 


Tipologia N° Prodotto 
81_ |Gran' cutt' 

82_ [Insalata "I li Ziti" di Castelsaraceno 

83_|Lampascioni 

84_|Lenticchia di Potenza 

85_ [Lupino del Pollino 

86_|Maiorica dei Certosini della Grancia di San Demetrio, Farina di Majonica di Brindisi di Montagna 
87 _|Melanzana bianca di Colobraro e Valsinni 

88_|Melanzana bianca di Senise 

89 |Minestra a munacale di Lagonegro 

90 |Nastruss di Calvera 

91 | Ndussa 

92 _|Olio di Cornacchiola di Vietri 

93 [Oliva da forno di Ferrandina 

94 _|Olive a' ndoss di Colobraro e Valsinni 

95 _|Olive nere secche 

96 |Olive secche sott'olio, Olive seccate di Cornacchiola 
97_|[O' pizzetto Chien di Rivello 

98 _ [Passata di pomodoro di Rotonda 

99 |Pastcciott di Natale di Valsinni 

100 |Pastinaca dei Certosini della Grancia di San Demetrio, Pastinache, Pastinacchio, Rariche di pastinacchio, Rariche, Raricannezzere 
101 |Patata Marca San Severino Lucano 

102 |Patata paesana bianca di San Severino Lucano 

103 [Patata rossa di Terranova del Pollino 

104 |Patate sfritte di Lagonegro 

105 |Peperoni cruschi 

106 |Percoco di Tursi con il vino 

107 |Percoco di Tursi sciroppato 

108 |Pitta lisc di Valsinni e Colobraro 

109 |Pomodorino giallo costoluto di Castronuovo di Sant'Andrea 
110 |Pomodorino giallo lungo di Castronuovo di Sant'Andrea 
111 |Pomodorino rosso lungo di Castronuovo di Sant'Andrea 
112 |Pomodoro di Maratea 

113 _|Pomodoro di Rotonda 

114 |Pomodori sott'olio 

115_[|Rafanata di Castelsaraceno 

116 |Rafano 

117 |Rappascione di Viggianello 

118_[Risciola 

119 |Saragolla fina dei Certosini della Grancia di San Demetrio 
120 |Sauza Cà coscia di Roccanova 

121 |Semola Marzudda dei Certosini della Grancia di San Demetrio, Semola di Terminia, Marziolo 
122 |Soppressata di fichi di Carbone 

123 [Tartufo bianco del Serrapotamo 

124 |Tortano di Castelsaraceno 


Prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 
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REGIONE BASILICATA 


Tipologia 


N° Prodotto 


Paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


125 |Anginetto di Lauria 


126 |A' Pipua di Oliveto Lucano 


127 [Biscotto a otto di Latronico 


128 |Biscotto al coriandolo di Carbone 


129 |Biscotti glassati 


130 |Calzoncelli di Melfi 


131 [Calzoni di ceci 


132 |Cannarricoli di Viggianello 


133_|Carchiola 


134 |Cicerata 


135 |Cucciddatu di Rotonda 


136 [Dolce con naspro di Spinoso, Rolc' cu u' naspr r' spnus' 


137 |Falagone 


138 |Fusilli lucani, Fusilli con il ferretto, Fusidd', Ferretti, Ferricieddi, Firzuli, minnicchi, minuich 


139 [Gelatina dolce di maiale 


140 |Gugliaccio di San Costantino Albanese 


141 |l Pezzetti di Irsina, i P'zzitt d' Mont Plos 


142 |La Mastaccera di Irsina, a Mastacc'r d'Mont Plos 


143 |La Strazzata 


144 |Manate e manatelle, Pasta a matassa, Manare 


145 [Migliaccio 


146 |Mostaccioli 


147 |Pane dei Certosini della Grancia di San Demetrio 


148 |Pane di germana "iermana" 


149 |Pane di patata di San Severino Lucano 


150 |Pane di Trecchina 


151 [Pane nero 


152 |Paniceddri o Panetteddri di S. Antonio di Rotonda 


153 |Petulla Shen Paljit di San Paolo Albanese 


154 |Piccidet' castelluccese 


155 |Pizza con i cingoli di maiale 


156 [Pizza a "scannatur" di Carbone 


157 |Pizza rustica (Cazzola, Scarcedda, Cuzzola) 


158 |Pizzetto di Lauria 


159 [Polenta di Nemoli 


160 |Rsskatiedde cca muddiche di Episcopia 


161 |Raskatiell di legumi di Fardella 


162 |Raskatiello di Miskiglio di Teana, Miskiglio di Teana 


163 [Ravioli 


164 |Rosacatarra 


165 |Sanguinaccio 


166 |Shtridhla di San Paolo e San Costantino Albanese 


167 |Spumino di Cersosimo 


168 [Tagliatelle, al 'Tratt di Oliveto Lucano 


169 |Tapanedda di Episcopia 


170 |Taralli di San Costantino Albanese 


171 |Tarallo della sposa di San Paolo Albanese, Taralj i ethur 


172 |Timpallo rustico del Pollino 


173 |Tortaneddri di S'Antonio di Rotonda 


174 _|U Cazoun U Cazone di Forenza 


175 |]U' frrcidd, maccherone 


176 |U panaridd di Oliveto Lucano, Panierino 


177 _|U' pastizz rtunnar 


178_|U' pastzzott di Nova Siri 


179 |ù Zuzumagliu 


180 |Viscuttino di Lauria 


181 _|Viscuttu a' gotto di Lauria 


Prodotti della gastronomia 


182 |Brodo alla Santé di Bella 


183_|Cavatelli con la mollica 


184 |Cuccìa 


185 [Cuccìa di Nojese 


186 |Cuccìa di Rivello 


187 |Fasul e pistiddi 


188 |Fusilli lucani con la mollica di pane, ferriciell cu la muddica, Fusill' cu' muddia 


189 |Insalata di arance a staccia di Tursi 


190 |Insalata gialla e rossa di Castronuovo di Sant'Andrea 


191 |Involtini di agnello in umido, Gnommariell, gnumeridde 


192 |Involtini di interiora d'agnello/capretto arrostiti, Gnommariell arrustit, Gnumeridde, Migliatiedd 


193 |Laghn e fasul, Lagane e fasul, Lagane e fagioli, 


194 |Le cicorie 


195 |Nuglia di Laurenzana, Nuglia laurenzanese 


196 |Peperoni ripieni alla lucana, Zafaran chin 


197 [Pitta di Grandiniiodi Calvera 


198 |Pop corn di Castrunuovo di Sant'Andrea 


199 |Pu'iata di San Giorgio Lucano 


200 |Purpette di carnuluvare di Rotonda "mbastarduta" 


201 |"Salsa" di mele, Cipolline o zucca 


202 |Tagliolini con il latte, Tagliolini dell'Ascenzione, Tagghjulini ku u làtt, Tagliulini dell'Ascension 


203 |Tumact me tulez 


Preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


204 |Alici salate di Maratea 


205 |Aliciocculi salate di Maratea 


206 |Garum di Maratea (Salsa di pesce) 


207 [Miele lucano (r'miel) 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


208 |Ricotta 


209 |Ricotta forte 


210 |Ricotta salata 


211 [Uovo fresco dei Certosini della Grancia di San Demetrio,Ovo, Uvu, Cocche 
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Tipologia 


REGIONE CALABRIA 


Prodotto 


distillati e liquori 


Bevande analcoliche, 


Amaro alle erbe 


Anice 


Fragolino 


Gassosa al caffè 


Gassosa al limone 


Liquore alla liquirizia 


10 |Liquore di finocchietto selvatico 
Moscatello 


loro preparazione 


Formaggi 


Cami (e frattaglie) fresche e 


Grassi (burro,margarina, 


Prodotti vegetali allo stato 
naturale o trasformati 


Buccularu 


Carne caprina calabrese 


Carne di maiale nero calabrese 


Carne di maiale salata 


Carne ovina calabrese 


Carne Podolica calabrese 


Gelatina di maiale 


Guanciale 


Lardo, U Lardu 


‘Nduia 


“Ndura 


‘Nnuglia 


Salato di Crotone 


Salsiccia con finocchietto selvatico, Satizza 


Salsiccia di coretto 


Salsiccia pezzente 


Sazizzunu 


Soppressata affumicata, Supprizzata 'ffumicata 


Soppressata di Decollatura 


Cacioricotta 


Caciotto di Cirella di Platì 


Canestrato 


Caprino dell'Aspromonte 


Farci-provola 


Felciata 


Formaggio caprino della Limina 


Pecorino della Locride 


Pecorino della Vallata "Stilaro Allaro" 


Pecorino misto 


Pecorino primo sale 


Provola 


Rasco 


Strazzatella silana 
62_|Olio extra vergine di oliva "Colli di Tropea" 
oli) 


Amarene sciroppate 


Anona cherimola, Annona 


Arancia di Villa San Giuseppe 


Asparago selvatico della Calabria 


Biondo tardivo di Trebbisacce 


Broccoli di rapa 


Cannonata calabrese 


Castagne al mosto cotto 
Castagne di Calabria 
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Tipologia N° Prodotto 
Ceci abbrustoliti, Calia 


Cedro candito 
Cicorie selvatiche sott'olio 


Cipolline sott'olio 


Fagiolo poverello bianco 

Farina di castagne 

Fichi d'india di Calabria 

Fichi freschi cotti al forno 

Fichi ripieni, Fichi chini 

Finocchietto selvatico di Calabria 
Finocchio di Isola Capo Rizzuto 
Funghi di Giffone 

Funghi "rosito" 

Funghi misti di bosco sott'olio 

Funghi porcini silani "sillo" 

Funghi porcini sott'olio 

Funghi rositi sott'olio 

Germogli di pungitopo sott'olio, Vruscula sott'olio 
Insalatata di arance, 'Nzalata i purtualli 


Involtini di melanzane 


Collane di peperoni secchi 
Coroncine di fichi secchi al mirto 


Limetta 
Prodotti vegetali allo stato Marmellata:di arance 
p Marmellata di bergamotto 
naturale o trasformati Marmellata di clementine 


Marmellata di limoni 

Marmellata di mandarini 

Marmellata di uva 

Melanzane sott'olio 

Mele di montagna (cotogna-coccia-limoncelle) 
Miele di fichi 

Misi misi affucati, Amareddi affucati 
Olive alla calce 

Olive in salamoia 

Olive nella giara 

Olive nere infornate 

Olive schiacciate 

Olive sotto sale 

Origano selvatico della Calabria 

Pallone di fichi 

Panicilli 

Peperoncini piccanti ripieni 
Peperoncini sott'olio 
Peperoncino di Spilinga 
Peperoncino piccante calabrese 
Peperone roggianese 
Pistilli 

Pomodori secchi 
Pomodori secchi ripieni 
Pomodori secchi sott'olio 
Pomodori verdi conservati 
Pomodoro di Belmonte 
Trecce di fichi 

Tritato di peperoncino 
Zucchini sott'olio 
Condimenti Salmoriglio, sarmurigghiu 
‘Nzullini 

Anicini 

Biscotti alle mandorle e al miele 
Bocconotto di Mormanno 
Bucconotto 

Buffeddi 

Cannoli, | Cannola 
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Serie generale - n. 67 


Tipologia 


Prodotto 


Paste fresche e prodotti 
della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria 
e della confetteria 


Chinulille 


Ciotaredda di Castrovillari 


Cotognata 


Crema reggina 


Crispelle salate, Crispeddhe 


Crispelle dolci, Crispeddhe 


Crostini di grano 
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Tipologia N° Prodotto 
153 |Cudduraci, 'Nguti 
154 |Cupeta 
155 |Cuzzupa 
156 |Dita d'apostolo 
157 |Fichi ricoperti al cioccolato 
158 _|Frese bianche 
159 |Frese integrali 
160 |Frise al peperoncino 
161 |Ginetti 
162 |Granita, Scirobetta 
163 |Lestopitta 
164 |Liquirizia 
165 [Liquirizia alla menta 
166 |Liquirizia all'anice 
167 |Morticeddhi, Frutti alla martorana 
168 _|Mostaccioli 
169 |Mozzetti 
170 |Nacatole 
171 |Nepitelle 
172 |Ossa di morto, Ossa i mortu 
173 [Pan di spagna di Dipignano 
174 [Pane al miele di Cerzeto 
175 [Pane casereccio 
176 |Pane con la giuggiulena 
177 |Pane di castagne 
178 [Pane di patate 
179 |Pane di pellegrina, | Pani di pellegrina 
180 [Pane di segale di Canolo 
181 [Pasta col ferretto 
182 |Pasta di mandorla al bergamotto 
183 [Pasta di mandorle 
184 |Pasta fileja 
185 [Paste con lo zucchero 
186 [Pesca 
Paste fresche e prodotti 187 _|Petrale, U Petrali 
j 188 _|Pezzo duro 
: della panetteria, della ; 189 [Pignolata al miele, Napiteddhi 
biscotteria, della pasticceria 190 |Pignolata con la glassa bianca e al cioccolato 
e della confetteria 191 [Piparelle 
192 |Pitta 
193 |Pitta di San Martino 
194 |Pitta ‘mpigliata 
195 [Pizza alla reggina, Pitta a riggitana 
196 |Pizza di maggio, Pitta di maju 
197 [Pizzi ccu niebiti 
198 |Pizziccul'ova 
199 |Rafioli 
200 |Sammartine 
201 |Sanguinaccio 
202 |Scaldatelle, Scaldateddi 
203 |Scalille 
204 |Sguta 
205 |Sorbetto al bergamotto 
206 |Sospiri di monaca 
207 |Stomatico 
208 |Stracetti 
209 |Stroncatura, Struncatura 
210 |Susumelle 
211 |Taglierini e ciciri, Laganelle e ciciri 
212 |Taralli bianchi 
213 |Taralli morbidi 
214 |Tarallini ai semi di anice 
215 |Tarallini ai semi di finocchio 
216 |Tarallini al peperoncino 
217 |Tartine di sanguinaccio, Tratini i sanguinacciu 
218 |Tartufo di Pizzo 
219 |[Torroncino 
220 |Torrone a poglia con mandorle, Turruni 
221 [Torrone di arachidi con zucchero 
222 |Torrone gelato, Turruni gelatu 
223 |Turdilli 
224 |Xialuni 
225 |Zeppole, Zzippulii San Giuseppi 
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Tipologia IN | Predetto _______l| 
228 |Maccheroni con il sugo di capra, Maccaruni i casa cu sugu i capra 
Melanzane ripiene, Mulingiani chini 
FI00RR OC: gasonana 
Frittelle di neonata, Cicirella, Fritelle di nannata 
Preparazioni di pesci, Involtini di pesce spada 


molluschi e crostacei e Involtini di spatola, 'Nvoltini i spatula 
Pesce sciabola, Vela, Spatola 


tecniche particolari di Pesce spada alla ghiotta, Pisci spada a gghiotta 
allevamento degli stessi 
253 |Sarde salate e pepate 
254 |Sardella salata di Crotone 
255 |Stocafisso, Stocco alla ghiotta 
256 |Stocco di Mammola 


Miele di castagno calabrese 
ERRE . Miele di corbezzolo 
Prodotti di origine animale Miele di eucaliptus calabrese 


(miele prodotti lattiero Miele di melata di abete calabrese 
È Miele di sulla calabrese 


caseari di vario tipo escluso 
il burro) 
Ricotta di capra affumicata 


268 |Ricotta di pecora 
269 |Ricottone salato 


21-3-2022 
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REGIONE CAMPANIA 


Prodotto 


Tipologia 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione 


CCC C|{C|{C|T|T 


Nocillo 
Sciroppo di arancia bionda 


Sidro di Mela Annurca 
Sidro di Pera del Matese 


Ammugliatielli 
Agnello di Carmasciano 


Busecchia-Mammella di vacca, Busecchia 
Capicollo 


Capicollo di Ricigliano 
Capicollo di Zungoli 


Carne bufalina 


Carne di suino di razza Casertana 
Carne ovina di Laticauda 
Cervellatine 


Sidro di Mela Limoncella 


Fegato con la zeppa 
Filetto di Vairano Patenora 


Guanciale del Formicoso 


Tm) 


ardello di Andretta 


Capra bollita 
Marzafecatu di Castel San Lorenzo 


Braciola di capra di Siano 


Carne di bovino podolico 
Nzogna - Sugna nella vescica, Nzogna nella vescica 


O per e 'o muss 


Fleppa* 
Gelatina di maiale* 
Orvula* 

Pancetta arrotolata 


Porchetta del Sannio 


Prigiotto* 


Prosciuttella della bassa Valle del Calore 


Coniglio di fosso dell'Isola d'Ischia 


Filettone di Vairano Patenora* 
Prosciutto di Casaletto 


Fiocco di prosciutto 


Nnoglia di maiale* 


Mozzariello* 
= 


pigna 
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Li 

7 
oppressata del Vallo di Diano* 


uocco re Prusutto 

3 

5 
Td 

88 

% 

90 |Caciocavallo di grotta del Cervati e delle Gole di Pertosa* 

91 
2 
3 

T 


N (©) 
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(Ce) 


WVIWVW 


(02) {%2) 
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I_N° | 
|_68_| 
|_69 | 
78 
|_80 | 
82 It 
|_84 | 
|_85 | 
|_86 | 
oo 
|_91 | 
|_94 | 
|_96 | 
|_98 | 


(Sal 


99 


pv 
(©) 
N 


ev 
(©) 
(So) 


104 
0 
106 
07 
110 
E 

i 112 
Formaggi 
114 


119 


123 |Pecorino di Vitulano* 


132 |Ricotta di fuscella di Sant'Anastasia* 


pre 
(Sal 


(©) 


alal 
(©) 
o|00 
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153 


138 
140 
142 
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Tipologia Prodotto 
Grassi (burro, 
19470), 
margarina, oli) 

159 |Castagna o Marrone del Partenio 
i . n. [160 [Caldarroste insciroppoeum______—— TT] 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale 0 
: 
Masionae 
176 |Castagna di Trevico 


179 |Castagna tempestiva del vulcano di Roccamonfina 
180 |Castagna vofarella 


Castagne infornate, Castagne n'fornate 


Cavolfiore gigante di Napoli 
Cavolo da minestra 
Ceci dell'Ofanto 


Cece di Valle Agricola 
Cece nero del Fortore 


4 
2 
4 
6 
(0) 


Cicoria verde di Napoli 


Castagne moscie, Fico 


193 [Ciliegia della Recca 


Ciliegia melella 


197 [Ciliegia maiatica 
|_201 [Cipolla bianca di Pompei | 
|_203 [Cipolla di Eremit  _________________| 
|_205 [Cipolla ramata di Montoro ____________________________ | 


[207 [Cuecja  — {| 


Curn' ciell a callariell' 


3 

5 

7 

8 

9 |Cece piccolo del Sannio 

1 - 

1 

3 

5 

7 


1 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 


9 
0) 
0 
0. 
0, 
0: 
0; 
0 
0 
0. 
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Tipologia 
LR 

1 n. [213] 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale 0 

i 

MASIONAa 
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Tipologia 
66 
267 
6 
6 
70 
7 
272 
274 |Mela tubbiona 
275 
76 
7 
7 
79 
8 
281 
282 
284 [Nocciola di S. Giovanni 
285 
86 
8 
288 
89 
290 


, 5 293 [Oliva Tifatina o del Tifata 
Prodotti vegetali alo 
stato naturale © 
trasformati 
307 |Patata ricciona o riccia di Napoli 
317 [Peperone sassaniello 
Pera spiva ul 
330 |Percoca terzarola 


Pesca bellella di Melito 


Ck 


NIN{N{ININ N[N[NIN 
CN Cai o|00 


(©) 


NN 
Y 
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3 

33 

3 
35 
3 
3 
3 
3 
4 
4 
4 
7 
5 
5 
5 
5 
354 

55 

56 

357 

Prodotti vegetali allo 
361 fspeuta TTT] 

Sig iGriO 
trasformati 
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88 
89 
9 
9 
9. 
9 
94 
395 

96 

97 

98 
399 


Paste fresche e 400 
prodotti della 301 


i 402 
panetteria, della 03 


biscotteria, della 04 


È i 405 
pasticceria e della 20 


confetteria 407 
408 
409 
410 |Copeta 
411 izi 
1 
41 ollovielli 
1 resella Beneventana 


415 |Fusillo Avellinese 
416 |Fusillo di Felitto 
417 |Fusillo di Gioi 


18 |Fusillo furitano, ò Fusillo furitano, ò Riccio furitano 
1 uanto Caleno 
0 
1 


Antico Bignè di Solofra 
Amaretto di Caposele 
Babà 

Biscotti al miele 
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Carrati 


FS 


Chiacchiere 
Ciaola 
Ciaolone 
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Pane di Padula 


40 
441 
442 |Paniedd' r' sirino 

443 
449 
451 [Pastiera 

[A EI 


453 |Pizza chiena 
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D 
o) 


Paste fresche e 5. 


prodotti della 2 


Pizza di farinella bacolese, Pizza gialla, 'A Zellòse 


A|AIA[A 
NONA 


£s 
0 


Ù Pizza di scarola 
panetteria, della 59 |Pizza figliata, Serpentone 


biscotteria, della 60 |Pizza migliazza cu li frittole 
61 |Pizza napoletana verace artigianale 


pasticceria e della 62 |Pizza roce caggianese 

confetteria 63 [Pizza sulla liscia* 

464 [Puccellato dolce 

6 
6 
67 |Ravioli allo zenzifero di Quaglietta 
68 [Ravioli Capresi 
69 |Raviolo di ricotta di pecora 
7 
7 
7 
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Sl 
QUINN] [o 


(Cie 


Scanata del Sannio 
75 |Scazzatiello, Cavatieddu 
7 


7 


FNENENESES 
IS 
ND 


Sciusciello, ò Sciuscello 
9 

80 |Sfogliatella Santa Rosa 

8 

8 

483 
8 
8 

486 |Taraddi con finocchio 
8 aralli intrecciati 


488 
489 
490 
491 
492 
493 
494 
495 
496 
497 
498 
499 
500 
501 
502 
503 
504 
505 
506 
507 
508 
509 


510 |Zeppola padulese 
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Prodotto 


Tipologia 


511 |Baccalà alla perticatora 
512 
513 
514 
515 
16 
51 
1 
519 
520 
521 
522 
523 
524 
25 
2 


D 
La 
d 
Q 
o 
O) 


Cicatielli col Pulieio 


Y 


Cicci di Santa Lucia 
Cinghiale alla cacciatora* 
Crocché 
Gattò di patate 
Genovese 
Frittata di scammaro 
Frittura napoletana 
Insalata di Tartufo 
Lardiata 
Mantoppole di Montaperto 
Melanzana a scarpone 
Minestra caggianese 
Parmigiana di Cipolla ramata di Montoro 
Parmigiana di melanzane 
Peperone imbottito 
Pancotto dei foresi 
Panzetta 

34 |Patane e cicc' 

35 [Polenta stampata, Alla Cucchiaredda, Frattaccio 
536 |P'ttera 
537 |Ragù napoletano 
538 |Salsa piccante 
539 Ù 
540 |Sauza Quagliettana 
541 [Scarpariello 

carpella di Castelvenere 

3_|Sfrionzola 
544 |Stufati di Teggiano 
545 [Tagliatelle all'acciaccata 
546 


548 |Zuppa di soffritto 
Preparazioni di pesci, 
| 
MSC Ad 
e tecniche particolari 


di allevamento deali 554 |Filetti di alici sott'olio* 
» 9 555 |Stocco* 
stessi 556 [Tarantiello 
557 |[Triglia rossa di Licosa* 


564 [Miele di girasole 

565 |Miele di lupinella 
Prodotti di origine 
animale (miele, 
Li 568] 
PIodoEvAtsIo 


caseari di vario tipo Ricotta di fuscella* 
escluso il burro) Ricotta di Laticauda 


573 |[Ricotta essiccata di bufala* 
575 |[Ricotta fresca di bufala* 


577 |Ricotta fresca ed essiccata di pecora* 


Ricotta mantéca di Montella 


579 [Ricotta salaprese 
580 |Yogurt di Bufala 


N 


528 
529 
530 
531 
532 
533 


Prodotti della 
gastronomia 
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* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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; 
Bevande analcoliche, | 6 [Liquore zabaglione all'uovo | 
distillati e liquori 
(8 fMarenata  — — —_—__—____________ éà4 
_9 [Nocino, Nosen Nozèen — —__ ______________________ | 
13. |Agnello da latte, Agnel, delle razze: Sarda e Massese 
14 |Bele cot, Belecot 
15 |Bondiola* 
16 [Cappello del prete, Cappel da pret* 
17 |Carne bovina di razza Romagnola, Vidlò, Tor, Burela, Vaca Rumagnola 
18. |Carne della razza bovina Marchigiana 
19 |Castrato di Romagna, Castrè, Castròn 
Ciccioli (o cicciolata), Grassei (o suprasè), Ciccioli sbricioloni, Grassei sbrislon, Cicoli, 
Sgrisciuli* 
21 |Coppaarrosto, Cupa arost 
22 |Coppa di testa, Tortella* 
23 |Coppa di montagna della Val Nure, Cuppa ad muntagna 
24 |Coshet, Violino coscia di pecora 
25 |Cotechino piccolo, Cudghein piccinein 
26 |Culatello, Culatel* 
7 |Fegatelli 
28 |Fiocchetto 
29 |Fiocco di culatello* 
30 |Gallo ruspante 
31 |Lardo di Montefeltro 
Camni (e frattaglie) 


35 |Mazza fegato 
fresche e loro 
preparazione 
42. |Pollo di Romagna 


48 |Salame gentile, Salam gentil, Salàm zintìl* 
| 60 [Pastaditarufobiano  ________________ | 
Condimenti 


(©) 


N 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


N° | Prodotto 
Cascio pecorino lievito, Pecorino fresco a latte crudo* 


67 


Tipologia 


Casecc* 
Formaggetta fresca, Furmaìn* 


Pecorino* 


70 |Pecorino del pastore* 
Pecorino dell'Appennino Reggiano* 


Formaggi 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia [N° | Prodotto 


Raviggiolo* 
Formaggi Ribiola della bettola, ill Ribiol* 


Robiola, Ribiola, Furmai nis 
[ 75 [Aglio bianco piacentino 
| 76 [Albicocca Val Santerno di Imola 


{ 77 |Antica varietà difichi piacentini della cultivar: Verdulino della Goccia 


78 
79 |Antica varietà di nocciola piacentina della cultivar: Tonda piacentina, Nisola dmestiga 
81 
82 |Antiche varietà di castagne piacentine: Domestica di Gusano, Vezzolacca 

Antiche varietà di ciliegia piacentina: Flamengo, Pavesi, Mora o Mora piacentina, Mori, Marasca di 
83 Villanova, Prima, Primissima, Smirne, Mora di Diolo, Albanotti 
Antiche varietà di mela piacentina: Verdone, Calera o Carraia o della Carrara, Fior d'acacia, Pum 
salam o Mela salame, Rugginosa, Brusca o Pum brusc, Carla o Pum cherla, Rosa o Pum 
rosa 
Antiche varietà di pera piacentina: della Coda torta, Lauro, Limone, Ammazza-cavallo 
Antiche varietà di uva da tavola piacentina: Verdea, Besgano bianco, Besgano rosso, Bianchetta 
di Diolo, Bianchetta di Bacedasco 
Antiche varietà di vitigni reggiani: Redga, Sgavetta, Termarina, 
Scarsafoglia, Spergola 


88_|Asparago, Aspargina, Sparz, Sparazena 


1 
2 
3 
Ciliegia di Cesena, delle varietà: Moretta di Cesena, Durona di Cesena, Durella, Duroncina di 
Cesena, Ciliegia del fiore, Primaticcia, Corniola 

5 
7 


O |Farro triticum dicoccum 

Fragola di Romagna 

1 Gemoglio di pungitopo sott'olio 

1 
105 |Loto di Romagna 

106 |Marmellata di bacche di rosa canina 

107 |Marmellata di more 

108 
109 
0 
1 
112 
3 


9 


|_88 | 
|_89 | 
|_90 | 
|_96 | 
97 | 
|_98 | 
|_99 | 
|_105 | 
|_108 | 
|_109 | 


ali 
ali 


BE 


1 
114 |Patata di Montese 
115 


116 |Pera Volpina 
117 |Pesca Bella di Cesena 


118 |Pesca buco incavato, Bus incavè 


119 |Raperonzolo, Raponzal, Raponzolo, Raponzo___________ 
120 |Saba dell'EmiliaRomagna, Sap _________| 
1 (Sapore, Savor | 
2 |Saporetto dell'Appennino reggiano, Savurett, Savorèt_________________| 
oi 


tridoli, Strigoli, Carletti, Bubbolini, Tagliatelle della Madonna, Silene rigonfia, Streidoul, Strigli, 


ali 
NIN 


pre 
N 
wW 


Strigul, Strìdual, Stridul, Strìvul, Strìgval 
12 


127 |Susina Vaca Zebeo, Vacazebeo, Vacaza zebeo, Vacazaebeo, Vacazza 
128 [Tartufo bianco (Tuber magnatum), Trifula bianca 


N 


ali 
N 
(e) iS.lE= 


129 [Tartufo bianco pregiato 
130 |Tartufo nero di Fragno, Trifola 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 
Tipologia N° | — — — —  Predett ________\ 


| 131 [Tartufo nero estivo (Tuber aestivum), Trifula negra 


| 132 [Tartufo nero pregiato (Tuber melanosporum vitt.) 
Pale nasci d provetti delie | 133 |Africanetti, Biscotti margherita, Africanèt 


panetteria, della biscotteria, |_134 [Amaretti, La arett 
della pasticceria e della |_135_|Amaretto di Spilamberto 
cOnietena | 136 |Anolini, Anvein, Amvei, Anvei, Anven 
[| 137 |Anolino, Anolen 
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Prodotto 
38 |Basotti, Bassotti, Tagliolini al forno, Bazòt, Bassot 


Tipologia 


Eh 


0 [Biscione reggiano __ ______________| 


Bizulà 


139 |Bensone, Balsone, Balsòn 


alafafli 
A|A[D|A 
WiN]a 


144 
146 

7 
148 


149 |Bracciatello 

150 |Bustrengo, Bustrenga, Bustrèng, Bostrengo 

151 
152 
153 
154 


155 |Cappelletti, Caplitt 

156 |Cappelletto reggiano 

157 

158 
[Castagnaccio, Patton  _____________& 


59 |Castagnaccio, Pattona 


160 |Castagnole 


161 |Cherseinta sotto le braci, Crescentina 
162 |Chisolini, Chisulèn o Chissò 


= 
rS 
(a) 


Bodino di uva Termarina 


FS 


163 
64 
165 
166 
168 |Ciambella reggiana, Bresadela, Busilan 
169 
70 
71 
172 


Crescenta fritta, Cherscènta frètta 
Crescioni, Guscioni, Cassoni, Carsòn, Gussun, Cursòn 
175 
panetteria, della 176 
DIscadsra; dolo tra So IE DEE ad San Michele 
“ij 
pasticceria e della 179 [Erbazzone di Reggio Emilia 
confetteria 180 |Fave dei morti, Fave dolci, Favette 
181 
18 
18 
184 
1 


î 
185 |Frittelle di tagliatelle, Pattone 
Frittelle o sgonfietti, Fritell o sgiunfaitt 


pae 


Paste fresche e 
prodotti della 


171] 
|_172 | 
173 
|_175 | 
|_176 | 
177 | 
io] 
|_181] 
|_184 | 


187 
8 


Tee Er Dono — 
92 [Gnocco al forno coi ciccioli, Gnocc, Gnocc cott al fouren conigrasso ___ | 


Gnocco di patate, Gnocchi di patate, Sgranfignone, Macarun 

s'al pateti, Gnòc 

00 
atte in piedi, Latt in pè 

202 |Latteruolo 


8 
9 
0 


1 
1 
1 
1 
1 


- 
(Ce) 
Ww 


19; 
19; 
1 

1 
198 
199 


N 
oo 
i (2) (21 EN 
7 


N 

(©) 

ed 
Tr) 
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| Tipologa TNT Prodotto _________\ 


Maltagliati, Puntarine, Malfatti, Malfattini, Meltajé, Maltajéd 


2 
2 Migliaccio di Romagna, Sanguinaccio, Berleng, Migliaccio, e Miazz 


Mistocchine, Mistuchina, Mistuchen, Mistòk, Mistocchi ed fareina ed castagn, AI Mistuchiìni, AI 
Mistuchén 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia N° Prodotto 
Mosto cotto, Must cot 
Offelle di marmellata 
Orecchioni, J Urciòn 
Pagnotta di San Martino, Pagnota ad San Martén 
Pagnotta pasquale 
Pagnotta pasquale di Monte Colombo, Pagnota ad Pasqua ad Mount Clomb 
Pancotto, Pancòt, Pacòt 
Pan di Spagna 
Pane a lievitazione naturale 
Pane casareccio, Pan casalen 
Pane di Castrocaro 
Pane di zucca, Pan ad zicca 
Pane dolce con i fichi, Pan dùlz cun i figh 
Panzanella, Panzanéla 
Pane schiacciato, batàro 
Pappardelle, AI Papardel; AI Papardeli 
230 |Passatelli, Passatini, Pasadein, Pasadòin in bròd 
Pastafrolla alla maniera reggiana 
Pasta Margherita 
Pasta rasa, Pastarèsa, Pasta resa, Pasta ragia 
Pasticcio di cappelletti 
Pasticcio di maccheroni alla ferrarese, AI Pastiz 
Patacucci, Patacéc, Patacùc 
Pattona, Castagnaccio, Torta di castagne 
Pesche finte ripiene 
Piada coi ciccioli 
Piadina della Madonna del Fuoco 
Piadina fritta, Pié fretta 
Pinza bolognese, Penza bolognese 
Pizza di Pasqua, Crescia di Pasqua 
Polentine 
245 Riso con la tritura o tradura, Minestrino di Pasqua, Minestra del paradiso, Ris cun la tràdura, Ris 
coun la terdura, Riso e tevdura 
Paste fresche e | 246 [Savoiardi 
prodotti della |_247 [Savoiardi di Persiceto, Ciabattine di S. Antonio, Savuièrd 
. Sbricciolina, Sbrisulina 
panetteria, della Scarpasot 
biscotteria, della |_250 [Sfoglia dell'Emilia-Romagna, Spéja, Spdia 
ti . dell Sfogliata o torta degli Ebrei, Tibuia 
pasticceria e Qella Sfrappe, Fiocchetti, Sfrappole, Chiacchiere delle suore, Sfrapli, Al frap, fiuchét, Ciacri dal 
confetteria sori 
Solata, Solata di farina bianca, Suleda 
Spianata, Schiacciata, S-ciazéda, Spianeta, Scaciata, Scacigna 
Spongata di Busseto 
256 |Spongata di Corniglio 
Spongata di Piacenza, Spungada, Spungheda 
Spongata di Reggio Emilia 
Spongata, Spunghéda 
Sprelle, Spreli 
[ 261 [Spumini, Schiumini, Spumén 
Straccadenti, Stracadéint, Straccadèint, Straca dent 
Stracchino gelato, Stracchein in gelato 
| 264 |[Stricchetti, Farfallini, Scrichèt, Fiuchèt 
Strozzapreti, Strozaprit 


Sulada 


| 267 [Tagliatelle, Tajadèli, Tajadél, Lasagni 


Tagliatella bolognese 
269 |Tagliatelle con gli stridoli, Tajadél cun i strìdul, Tajadél cun i strigul, Tajadéli cun i stridle 
| 270 [Tagliatelle con ricotta e noci, Taiadei cun ricotta e nus 
Tagliatelle dolci 
EGRETERO verdi, Tajadél verdi, Tajadèli verdi 
273 [Tagliatelle verdi all'emiliana, Tajadeli verdi 


274 |Tardura 
IRERIETO modenese, Tigèla modenese, Crescentina modenese, Cherscènta modenese 
| 276 [Tirotta con cipolla, Tiratta ala zivola 
Topino d'Ognissanti 


- Gol 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia Prodotto 
orta d'erbe 
Torta dei preti, Turta ad prètt 


280 |Torta di granoturco, Turta ad mélga 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


287 |Torta ricciolina o torta di tagliatelle, Taiadela 
288 |Tortellacci, Tortelloni, Turtlacc 


Tortelli con le ortiche 
Tortelli d'erbetta, Torde d’erbeta 


Paste fresche e i di mele 


prodotti della Tortelli di patate 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della Tortelli di verza 


confetteria 


i coi rosolacci, Turtel cun al baròsli; Turtel con al ròsli 
i ripieni con bietole, Tortelli verdi alla reggiana, Turtee d'erba 
ini di Bologna 


306 |Tortellini 


Zuppa inglese, Sopinglesa, Sòpa inglisa, Zòppa inglèisa, Sopinglesa 
Agnello alla piacentina, Agnel ala piasinteina 


Baccalà alla romagnola, Bacalà a la rumagnòla 
Baccalà con i porri, E' Bacalà con i por 
Baccalà gratella, Bacalà a rost 

321 |Barzigole, Barzègli, Bistregli 

322 Calzagatti, Chelzagàt, Papacc, Paparòcc, Pulenta Imbrucada, Cazzagai, Calzagàtt, Paparucci, 

Cassambragli 

323 |Cardi in umido 

324 |Cavolfiore all'uso di Romagna 

325 |Cavoli ripieni, Cavul ripein 

326 |Cipolle comodate 
Prodotti della 331 |Cotenna e ceci, Cudga e sisar 


; 332 |Dolce e brusco, Dulz e briùhsc 
Gastronomia 333 [Fagioli in giubalunga 


336 |Frittata di funghi prugnoli, Fritta ad spinarò 


Insalata rustica, Rustisana 
Lasche del Po in carpione, Sticc' in carpiòn 
Lepre alla piacentina, Levra ala piasinteina 


344 |Lumache fritte 
345 |Lumache in umido 
346 |Merluzzo in umido, Marliùss in Ùùmid 


347 |Minestra con punte di asparagi, Sparseina 
348 |Ossobuco, òs bus 
Pan cott, Zuppa di pane 
353 [Polenta condita, Puleinta consa 
354 [Polenta di farina di castagne, Puleinta ad fareina ad castagne 
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Tipologia 


5 
5 
5 
5 
5 
60 
6 
6 
6 
64 
365 

366 

è 

Prodotti della 
gastronomia 
FIOBoMt di oAgino 
animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario 
tipo escluso il burro) 
Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 


(0a) 


WWW 
N[D 


(SS) 
(ce) 


WWW 
(Co) 


(6) 


WWW 
Nfa 
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Tipologia N° Prodotto 
1 |Distillato di pere 


Most 
Bevande analcoliche Sciroppo di olivello spinoso 
distillati e liquori 


Bondiola 
Brusaula 
1 


Coppa di testa 
17 |Filon 
Insaccati affumicati 
19 [Lardo 
4 
5 


2 Musetto 


2 Ossocollo e culatello affumicati 


2 Pancetta arrotolata dolce e affumicata 


6 
27 Pancetta arrotolata manicata 
È : 28 [Pancetta con lonza 
Carni (e frattaglie) 29 [Pancetta stesa, lardo, guanciale 
fresche e loro 30_|Pestadice 
preparazione si a 


3 


Petto d'oca affumicato 
Pindulis 
34 |Polmonarie 
39 i i 
0 


Prosciutto di Ragogna 


4 Prosciutto dolce o affumicato 
Salam di cueste 


Salame d'oca 


4 


2 
7 


47 |Schulta fumat 
Sopressa 


Spalla cotta di Carnia affumicata 


Condimenti 
Salsa balsamica 
Caciotta caprina 
7 |Caprino stagionato 
61 
62 
3 


G 


Formaggi 63 |Formaggio fagagna 
64 |Formaggio salato 

66 

67 |Latteria 

68_|Monte Re 


|_69 [Sotlatrapge  ______________ 
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(Tipologia  — | NI ——  —— Prodotto  _________ _\ 
Grassi (buo, 
; 
margarina, oli) 
(_80 |CastagnadiMezzomonte _____________ 
Castagna marrone di Vito d'Asio 
82. |Castagna obiacco 
(_86 [Cipollarossadi Cavasso Nuovo _____________ 
(_89 [FagioliborlottidiCamia‘  ____________ | 
(_90 [Fagioloborlotto di Pesari.” __________c____ | 
92 [Fagiolo dal santisim 
; 5 (_96 [Fagiolo rampicante fiorina ‘ ________________ @] 
Prodotti vegetali allo 
stato naturaleo 98 {Ficotgemo 
trasformati = [®®-|renecapoe 
105 |Patate di Ribis 
115 [Rapa di Verzegnis 
(116 [Rati | 
125 [Biscotto pevarins 
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137 |Pinza triestina 


Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, 
biscotteria, 
pasticceria e 
confetteria 


Strucchi lessi 


21-3-2022 Supplemento ordinario n. 12 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 67 


REGIONE AUTONOMA FRIULI-VENEZIA GIULIA 


[_— Tipolega __[{NW|_____—____ Prede | 
Prodotti della 
gastronomia 
Preparazione di 
pesci, molluschi, 

| 
crostacei e tecniche 
particolari degli stessi 

Prodotti di origine 
animale (miele, 

Lg 172] 
RIACOSAo 
caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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Cioccolata a squajo 
Liquore di genziana 


Liquore fragolino 
Bevande analcoliche, |_4_ltiquore nocino 
TA . Mistrà 
distillati e liquori —T6”TRattafia ciociara 
Sambuca romana 
[ 8 [Sambucavecchiadella Ciociaria 
[| 9 |[Sambucaviterbese 
Braciole sott'olio 
Bresaola di bufala 
Buddellucci o Viarelli* 
Capocollo o Lonza* 
Carne di bovino maremmano 

15 _|Carne di bufala Pontina 
Carne di coniglio leprino viterbese 
Carne di pecora secca 
Carpaccio di bufala 
Coppa (viterbese, reatina)* 

Coppiette affumicate di bufala 

21. |Coppiette (di cavallo, suino, bovino)* 

Filetto di Leonessa* 

Guanciale* 

Guanciale amatriciano* 

| 25 [Guanciale dei Monti Lepini al maiale nero* 
Guanciale di suino di razza Casertana 

Lardo (di Leonessa, di San Nicola)* 

Lardo del campo di Olevano Romano* 

Lardo stagionato al maiale nero* 

Lombetto della Sabina e dei Monti della Laga* 
Lombetto o Lonza* 

32 _|Lonzino e lonza di suino di razza Casertana 
Mortadella (romana, di Amatrice ed Accumuli, viterbese)* 
Mortadella di cavallo* 
Mortadella di manzetta maremmana* 
Omento di maiale (Beverelli)* 
Pancetta di suino 
Pancetta tesa di suino di razza Casertana 
l i | 39 | Pancetta tesa stagionata alle erbe al maiale nero* 
Carni (e frattaglie) [ 40 [Prosciutto crudo "Bauletto"* 

fresche e loro Porchetta (di Viterbo, di Poggio Bustone) 

ii Porchetta di Selci (Porchetta Selciana) 
PESPRIAZIONI Prosciutto (di Guarcino, di Bassiano)* 

Prosciutto cotto al vino di Cori* 
Prosciutto dei Monti Lepini al maiale nero* 
Prosciutto di montagna della Tuscia* 
Salame "castellino"* 
Salame cotto (Salame cotto della Tuscia)* 

49 [Salame paesano* 
Salamella cicolana* 
Salamino tuscolano* 
Saldamirelli 
Salsicce (Corallina romana*, Susianella*, al Coriandolo, Paesana) 
Salsicce secche di suino (semplici ed aromatiche)* 
Salsicce secche di suino di razza Casertana 
Salsiccia al coriandolo di Monte San Biagio (fresca, conservata e secca)" 
Salsiccia dei Monti Lepini al maiale nero* 
Salsiccia di bufala 

59 |Salsiccia di Castro dei Volsci* 
Salsiccia di fegato dei Monti Lepini al maiale nero* 
Salsiccia di fegato di suino (Mazzafegato di Viterbo*, Paesana da sugo*, Semplice) 
Salsiccia paesana al coriandolo dei Monti Aurunci* 
Salsiccia sott'olio (allo strutto)* 
| 64 |[Spalladi suino (Spalluccia)* 
Speck di bufala 

66 |Tordo matto di Zagarolo 


Ventricina olevanese* 


21-3-2022 


Tipologia 


Grassi (burro, 


margarina, oli) 


Supplemento ordinario n. 12 alla GAZZETTA UFFICIALE 


N° 


REGIONE LAZIO 


Prodotto 
Vitellina di bufala di Amaseno 
Vitellone di Itri 
Zampetti 
Zauzicchie e Salam funnan* 
"Zazzicchia" di Patrica* 
Pasta di olive 


Serie generale - n. 67 


Pestato di olive di Gaeta 

Salsa balsamica di uva 

Burrata di bufala* 

Cacio di Genazzano* 

Cacio di nonno Nino di Montalto di Castro 
Cacio fiore* 

Cacio magno (semplice e alle erbe)* 
Caciocavallo di bufala (semplice e affumicata) 
Caciocavallo di Supino* 


102 
103 


105 
106 


109 
110 


112 
113 


115 
116 


119 
120 


122 
123 


125 
126 


129 
130 


132 
133 
134 


Caciocavallo vaccino (semplice e affumicato)* 
Cacioricotta di bufala* 

Caciotta dei Monti della Laga* 

Caciotta della Sabina (semplice e alle erbe)* 
Caciotta di bufala (Pontina)* 

Caciotta di mucca* 

Caciotta di vacca ciociara (semplice ed aromatizzata)* 
Caciotta genuina romana* 

Caciotta mista ai bronzi* 

Caciotta mista della Tuscia* 

Caciotta mista ovi-vaccina del Lazio* 
Caciottina di bufala di Amaseno (semplice e aromatizzata)* 
Caprino presamico (di latte vaccino) di Supino 
Ciambella di Morolo* 

Conciato di San Vittore* 

Fiordilatte dell'Agro Pontino 

Formaggio e caciotta di pecora sott’olio* 
Formaggio di capra* 

Gran cacio di Morolo* 

Marzolino e/o Marzolina* 

Mugnaia di bufala 

Pecorino (viterbese, ciociaro)* 

Pecorino ai bronzi* 

Pecorino dei Monti della Laga* 

Pecorino della Sabina (semplice e alle erbe)* 
Pecorino di Amatrice* 

Pecorino di Ferentino* 

Pecorino in grotta del viterbese* 

Pressato a mano* 

Primo sale di latte ovino 

Provola di bufala (semplice e affumicata)* 
Provola di vacca (semplice e affumicata*) 
Provolone vaccino* 

Provolone invecchiato di bufala di Formello 
Scamorza appassita - Cacetto di Supino 
Scamorza vaccina (semplice e ripiena)” 
Squarquaglione dei Monti Lepini* 

Stagionato di bufala di Formello 

Stracchino di capra* 

Burro di San Filippo 

Olio monovarietale extra vergine di Carboncella 
Olio monovarietale extra vergine di Ciera 

Olio monovarietale extra vergine di ltrana 
Olio monovarietale extra vergine di Marina 
Olio monovarietale extra vergine di Olivastrone 
Olio monovarietale extra vergine di Rosciola 
Olio monovarietale extra vergine di Salviana 
Olio monovarietale extra vergine di Sirole 
Actinidia 

Aglio rosso di Castelliri 

Aglio rosso di Proceno 

Arancia rossa di Suio 
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[ 135 [Arancio biondo di Fondi 
| 136 [Asparago delle acque albule di Tivoli e Guidonia Montecelio 
[ 137 [Asparago verde di Canino e Montalto di Castro 
Broccoletti sezzesi "sini" 
Broccoletto di Anguillara 
Broccolo romanesco 

Prodotti vegetali allo Cerco Pao 

stato naturale o Es di Sezze 
trasformati Carciofo di Tarquinia o della Maremma viterbese 

Carota di Fiumicino 
Carote di Viterbo in bagno aromatico 
Castagna di Terelle 
Castagna rossa del Cicolano 
Cece del solco dritto di Valentano 


Ceci 
Cicerchia 


Cicerchia di Campodimele 
Cicoria di catalogna frastagliata di Gaeta (Puntarelle) 
154 |Ciliegia di Celleno 
Ciliegia Ravenna della Sabina 
Cipolla di Nepi 
Cipolla Prossedana 
Cipolle, peperoni e pere sott'aceto 
Cocomero Pontino 
160 |Confettura di castagne 
Confettura di mele al mosto cotto 
Confettura di uva cesanese nera 
Confettura di uva fragola 
Confettura di viscioli 
Fagiolina arsolana 
Fagiolo a carne 


Fagiolo a pisello 
Fagiolo a suricchio 


Fagiolo borbontino 
Fagiolo cappellette di Vallepietra 
171 [Fagiolo ciavattone piccolo 
Fagiolo cioncone 
Fagiolo del purgatorio di Gradoli 
Fagiolo di Sutri 
Fagiolo gentile di Labro 
Fagiolo giallo 
Fagiolo regina di Marano Equo 
Fagiolo solfarino 
Fagiolo verdolino 
Fagiolone di Vallepietra 
Fallacciano di Bellegra 
Farina di marroni 
Farro 
Farro dei Monti Lucretili 
Farro del pungolo di Acquapendente 
Favetta di Aquino 
Ferlengo o Finferlo di Tarquinia 
188 |Fichi sciroppati con nocciole 
Fichi secchi di Sonnino 
Finocchio della Maremma viterbese 
Fragola di Terracina 
Fragolina di Nemi 
Lattuga signorinella di Formia 
Lenticchia di Onano 
Prodotti vegetali allo Lenticchia di Rascino 
[| 196 [Lenticchia di Ventotene 
stato naturale o Mais. agpsinslia 
trasformati Marmellata di agrumi 
199 |Marrone (dei Monti Cimini, di Cave) 
Marrone Antrodocano 
Marrone di Arcinazzo Romano 
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202 |Marrone di Latera 
03 [Marrone segnino 
204 |Melanzane sott'olio 
205 |Mentuccia essiccata 
"Mosciarella" di Capranica Prenestina 
207 [Nocciola dei Monti Cimini 
Olive da mensa bianche e nere (di Latina, Frosinone, parte della provincia di Roma), (olive calce e 
208 |cenere, oliva bianca di Itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive spaccate e condite, olive in salamoia, 
olive essiccate 
09 |Orzo perlato dell'alto Lazio 
10 |Passata di pomodoro da spagnoletta di Gaeta 
11 |Patata di Leonessa 
12 |Patata turchesa 
13 |Peperone alla vinaccia 
Peperoni secchi 
Pera spadona di Castel Madama 
Pere sciroppate al mosto 
17 [Pesche o percoche sciroppate 
18 |Pinolo del litorale laziale 
19 |Pomodoretto appeso dell'Etruria Meridionale 
20 |Pomodoro corno di toro 
221 [Pomodoro fiaschetta di Fondi 
22 [Pomodoro ovalone Reatino 
‘23 [Pomodoro perino di Sperlonga 
24 |Pomodoro scatolone di Bolsena 
225 |Pomodoro spagnoletta del Golfo di Gaeta e di Formia 
rugna pizzutella di Picinisco 
227 |Rapa catalogna di Roccasecca 
228 |Roncoletta Labicana 
229 |Sarzefine di Zagarolo 
30 |Scorsone o Tartufo d'estate 
1 [Tallo sott'olio dell'aglio rosso di Proceno 
32 [Tartufo di Campoli Appennino 
233 [Tartufo dei Monti Lepini 
: : |_235 | 
SA UR 
stato naturale o 
PRIA 


248 |Biscotti e ciambelle all'uovo 
249 |Biscotti sezzesi 

250 |Biscotto di S. Antonio 

251 [Biscotto di Sant'Anselmo 
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Ciambella all'anice cinetese 

Ciambella all'anice di Veroli 

Ciambella degli sposi di Rocca di Papa 

Ciambella di San Filippo 

Ciambella e cornettino di Ponzano Romano (o Ciambella di San Sebastiano) 
Ciambella salata di Casperia 


Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 276 
biscotteria, della TT 
pasticceria e della 79 


confetteria 280 
281 
282 
283 
284 
85 
8 
8 
88 


Ciambelle al vino 


Ciambelle con l’anice 
Ciambelle da sposa 
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Pane integrale al forno a legna 
biscotteria, della. YS 
pasticceria e della [3 
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confetteria 5 
Panini all'olio 
9 
6 
62 [Pasta di Antrodoco (spaghetti, bucatini, perciatelli, mezze maniche, rigatoni, linguine di passero) 
6 
364 
6 
6 
67 
68 


Pizza (per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa, bianca, sotto la brace, con gli sfrizzoli) 


0 
72 |Pizza "Bbotata" 
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ne 
Pane 
Pane di Vicovaro (Pagnotta di Vicovaro, Pagnota Vicovarese) 
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4 A Tisichelle viterbesi 
biscotferia, della 
pasticceria e della 
; 
se 
Torteri di Lenola 


Tosa di Pasqua 

Tozzetti (di Viterbo) 

Tozzetti di pasta frolla 

Treccia all'anice di Civitella S. Paolo 
Turchetti 

Tusichelle 
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aoiardi di Anagni 
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Prodotti della 
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Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 

Prodotti di origine Fwrdiate ________—_———__+ 

S i 450 ce] Monte Rufeno 

animale (miele, 
prodotti lattiero 
caseari di vario tipo 


. 454 |[Ricotta di pecora e di capra dei Monti Lepini 
escluso il burro) 455 [Ricotta secca* 


Ricotta viterbese 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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1. [Aceto di mele 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
|_6 [vinodimele 


Birre 8 Birra di Savignone 


|_9 [|Comuneargentata ligure, Comune argentata ______________________| 
Gambetto di maiale, Gambetto 
Gigante nera d'Italia (Pollo della Val di Vara) 


15 |Mostardella 
Pancetta 
Paté di lardo 
Pecora brigasca 
: : |_20 | 
Carni (e frattaglie) Salame (con i lardelli), (Salamme cui lardelli) 
fresche e loro 


; 23 |Salame crudo 
piaperazione 
26 [Salsiccia di Brugnato 
27 |Salsiccia di Ceriana, Slasiccia 
28. [Salsiccia di Pignone 
29 |Sanguinaccio 
30 |[Sopressata 
31 |Stecchi 
32 _|Testa in cassetta (Soppressata) 
33 _|Tomaselle 
Vacca cabannina 
Zeraria (Zraria) 
Agliata 
Marò 
38 [Pasta di acciughe 
39 |Pesto (alla genovese) 
40 |Pesto d'aglio 
41_|Salsa di noci 
2 |Salsa di pinoli 
Sugo di carne (Sugo di carne alla genovese) 
Sugo di funghi (Sugo di funghi alla ligure) 
Sugo di gherigli 
Bruzzo (Brus, Brussu, della Valle Arroscia) 
Caciotta (Caciotta di Brugnato) 
8 [Caprino (della Valbrevenna) 
49 |Caprino di malga (delle Alpi Marittime) 
50 |Formaggetta (delle Valli Arroscia e Argentina) 
51 |Formaggetta (savonese, di Stella, della Valle Stura) 
Formaggetta della Val Graveglia, di Bonassola, di Vàise, dell’alta Valle Scrivia, dell'alta Valle 
Stura, della Val di Vara 
53 [Formaggio di malga (di Triora, delle Alpi Marittime) 
54 |Giuncata (Zuncà, Giuncà) 


Formaggi 
Pecorino di malga 
57 |Prescinseua (Quagliata) 
S. Stefano d'Aveto (San Ste”) 
(_60 | 


Sarasso (Sarazzu) 
Séla (Tumma, Sola delle Alpi Marittime) 


PS 


5 


D 


Condimenti 


N 


|_33_| 
io 
41 | 
ST 
|_53_| 
|_54 | 


62 {Toma di Mendatica (dell’alta Valle Arroscia) 
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Grassi (burro | 63 [Butiru(Bitiru, Burro) 
io extra vergine di oliva monovarietale di Colombaia, Colombara, Culombera 
3 64 |Oli ti gine di oli ietale di Colombaia, Colomb Culomb 


margarina, oli) Olio extravergine di oliva Arnasca 
E , | 66 |Aglio bianco (di Vessalico) 
Prodotti vegetali allo | 67 |Albicoccatigrato, Miscimìn tigrato 
stato naturale o | 68 |Albicocca valleggia 
; | 69 |Antico grano bianco delle Valli di Suvero 
trasformati Arancio pernambucco (Portugallo) 
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Prodotto 
Asparago violetto (Violetto di Albenga) 


Carciofo di Provenza, Violet di Provenza 
Carciofo spinoso (Violetto di Albenga) 


Tipologia 


78 |Castagna secca 
79 |Cavolo broccolo (Lavagnino) 


Cavolo gaggetta 


N° 
71 
72 
73 
74 
75 
76 
TT 


Confettura di acacia, Confettura di robinia 
Confettura extra di petali di rosa, zucchero rosato, conserva di rose 
(_90 fFagiolanaditoza “ —_—_—_—_________ @+I 


81 
82 
83 
84 
85 
86 
87 
88 


mn 


agiolo cannellino dall'occhio rosso 


agiolo cannellino della Val di Vara 


[96 [Fagiolo dell'aquila di Pignone (Fagiolo dalleeo________€lj 
08] 
[09 | 


mimjn 


© 


agiolo gianetto 
agiolo lupinaro 
agiolo rampicante basso di Pignone 


arina di castagne 
ichi rondette 
unghi sott'olio (porcino bianco, pinicola, cicalotti, galletti) 


Fungo porcino spontaneo 
Prodotti vegetali allo 
stato nalursle 0 Granturco dall'asciutto, Granun 


trasformati Melanzana tonda (genovese) 
110 


Melo belfiore 


117 
118 


125 |Nocciolo noscella 
126 |Nocciolo ronchetta 
Nocciolo savreghetta 
Nocciolo tapparona 
Nocciolo trietta 
135 
Olivo Taggiasca 


sui Suu Suri Buti Suu 


m 
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137 
8 
9 
140 
Patata quarantina bianca, Quarantina genovese, Quarantina, Bianca di Montoggio, di Reppia, di 
Rovegno, di Torriglia 
Patata quarantina gialla, Giana riunda, Giana de masùn, Franseize, Franseize de servàesa 


Patata quarantina prugnona, Prugnona, Quarantina vera, Quarantina rossa, Brignùn-a 
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44 
46 
152 

154 |Sciroppo di rose 

i A 155 |Sciroppo di viole 
Prodotti vegetali allo 

stato naturale o Susine "balle d'ase” 
trasformati Susine, fiaschette "da u cu amau" di Levanto 


165 |Vitigno moscatello di Taggia 
173 |Amaretto di Rocchetta, Rocchetta 
188 _|Cavagnetto di Brugnato 
Paste fresche e 
: 191] 
PIOGORT Uta 
panetteria, della 
biscotteria, della 
c... [195 [Farinata figure die 
pasiecana- eroga 
confetteria 


Focaccia dolce sarzanese 


Frittelle della Val Bormida 
201 |Gattafin 
Gobelletti 


afalafala 
AAA A 
OO] (Sal 


aflafia 
Aa 
[o 
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(Pane crescente) 


21-3-2022 Supplemento ordinario n. 12 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 67 


REGIONE LIGURIA 


Tipologia Prodotto 
Quadrello di castagna, Quadrello di Rovegno "alta Val Trebbia" 
Fi0404 
prodotti della 
panetteria, della 
i Stozzagat 
biscotteria, della 
pg 
; 235 |Torcetti 
COMSEGDA 


246 |Torta stroscia 
259 |Farinata di zucca 


263 |Fràndura 
|_267 | 
Prodotti della 
gastronomia 
276 |Preboggion 
280 |Sgabei 
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Prodotto 


Torta di riso e porri 


Preparazioni di pesci, Gamberetti 


molluschi e crostacei e Mitili (Muscoli, del Golfo di La Spezia) 


tecniche particolari di Mosciamme del Mar Ligure (Musciàmme) 


allevamento degli stessi | 295 


Tonnidi del Golfo Paradiso 


Zerlo di Noli 


Prodotti di origine animale 297 |Latte Fresco della Valle Stura 
3 E Latte fresco di Marinella 
(miele, prodotti lattiero Miele della Liguria 


caseari di vario tipo escluso 
il burro) Ricotta (Recottu, Ricotta della Val Stura, della Val d'Aveto, della Valle Scrivia, della Val Graveglia) 
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| 1 |Analcolicoalgustoginger 


[ 2 |[Aranciata 


Aranciata amara 
Bevande analcoliche, distillati 4. |[Bibita analcolica con estratto di chinotto 
e liquori | 5 [Bitter analcolico 
| 6 |Grappariserva personale 


7, [Limonata 


|______Bire | 8 Birradella Valganna 


| 9 [Agnellodirazza Brianzola 


10 |Bastardei 
11 |Borzat 


Bresaola affumicata 
Bresaola di cavallo 
Cacciatori d'oca 
Capretto da latte pesante 
Carne secca 
Ciccioli 
Ciccioli d'oca 
19 |Ciccioli mantovani 
{ 20 |[Cotechinobianco 
Cotechino cremonese vaniglia 
Cotechino della bergamasca 
Cotechino pavese 
|_24 [Cuz 
| 25 [Durellid'oca 
| 26 [Fegato d’oca grasso 
Grasso d'oca 
| 28 |[Greppole 
| 29 |luganega 
Luganega di cavallo 


Lughenia da passola 
Manzo all'olio di Rovato 


Mortadella di fegato al vin brulè 
| 34 |[Pancettaconfiletto 
| 35 |Pancettadella bergamasca 
Pancetta pavese 
Patè di fegato d'oca 
| 38 [Petto d'oca stagionato 
Pisto 
Pollo brianzolo 
Prosciuttini della Valtellina 
Carni (e frattaglie) Prosciuttini della Valtellina al pepe 
| 43 |Prosciuttino d'oca stagionato 
fresche e lor o | 44 |Prosciutto cotto 
preparazione Prosciutto crudo bergamasco "il botto" 
46 [Prosciutto crudo Marco d'Oggiono 
Prosciutto mantovano 
| 48 [Quartini d'oca sotto grasso 
Salam casalin 


| 50 [Salamecon lingua 
Salame cotto di Quinzano d'Oglio 


Salame crudo del basso Pavese 
Salame da cuocere 
54 [Salame della bergamasca 
| 55 [SalamediFilzetta 
| 56 |Salamedi Montisola 
Salame di testa 
| 58 [Salame d'oca crudo 
| 59 [Salame d'oca ecumenico 
| 60 [Salame mantovano 
Salame Milano 
62 |Salame nostrano di Stradella 
Salame pancettato 


| 64 |Salamesotto grasso 
[ 65 [Salamelle di Mantova 
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Tipologia Prodotto 


I_N° | 

|_66 |Salaminamista ______________| 
|_68 [Salaminidicavalo {| 
|_69 |Salaminidicevo‘ ____________ 


21-3-2022 


Tipologia 


Grassi (burro, margarina, oli) 


Supplemento ordinario n. 12 alla GAZZETTA UFFICIALE 


REGIONE LOMBARDIA 


[N° | Prodotto 
Agrì di valtorta 

| 80 |Bagoss 

Bernardo 

| 82 [Branzi 

Cadolet di capra 

| 84 [Caprino a coagulazione lattica 


| 85 [Caprino a coagulazione presamica 


| 86 [Caprino vaccino 


Casatta di Corteno Golgi 


Casolet 


Serie generale - n. 67 


Casoretta 

90 |Crescenza 
Fatuli” 
| 92 |Fioronedella Valsassina 
Fiurì o Fiurit 
Fontal 
| 95 [Formaggella di Menconico 
| 96 |Formaggella della Val Brembana 
Formaggella della Val di Scalve 
| 98 |[Formaggella della Val Sabbia 


Formaggella della Val Seriana 
100 |Formaggella della Val Trompia 

Formaggella della Valcamonica 

Formaggella Tremosine 

Formaggio d'Alpe grasso 

Formaggio d’Alpe misto 

Formaggio d'Alpe semigrasso 

Formaggio Val Seriana 

Formai de Livign 

Frumagit di Curiglia 

Furmag de Segia 

Garda Tremosine 

Granone lodigiano 


Italico 

113 |Lattecrudo di Tremosine 
Latteria 
Magnoca 
Magro 
Magro di Latteria 
Magro di Piatta 
Mascherpa d'Alpe 
Matusc 
Motelì 


Nisso 

123 |Nostrano grasso 
Nostrano semigrasso 
Panerone 
Robiola bresciana 
Robiola della Valsassina 
Rosa camuna 
Semuda 
Sta'el 


Stracchino bronzone 


132 |Stracchino della Valsassina 
133 |Stracchino orobico 
Stracchino tipico 


Strachet 
Tombea 


Torta orobica 
Valtellina scimudin 


Zincarlin 


Zincarlin de Vares 

Burro 

Burro di montagna 
Amarene d'Uschione 

[ 144 [Arancia amara del Garda 
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REGIONE LOMBARDIA 


145 

46 

47 

148 

| uno [151 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 

; [84 

SAIRIORNSE 
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REGIONE LOMBARDIA 


[Tipologia _JNT______ Fredo ____— 
3 «n. [168) 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale © 
: Ir, 
VESionnoe 
175 {Tartufo nero 

185 |Braschin 

198 |Caviadini 
01 
03 
04 
[206 [Grafioni, --——_ —<CTCTTTTTTTT=“=T 
SL 

; 208 |Marubini 
prodotti della 
10 
11 
12 
13 
14 
15 
1 


|_200 | 
|_202 | 
|_205 | 


panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 


: 
confetteria 


216 
218 |Pane di riso 
(220 |Panegialle  ______________| 
(222 [Panettone di Miano ________________________________________| 
(225 [Pescedapile  ____________| 
| 226 |Pizzoccheribianchi della Valchiavenna 
(228 fresa — —_______________________| 
| 229 [Riccilino  ___________ | 


|_209 | 
|_216 | 
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REGIONE LOMBARDIA 


[ Tipelea _[JNT_____ Fede __€ 
[240 [Torta di grano saraceno 
[242 [Torta di mandorle TTC<€ 


Torta di tagliatelle 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia N° | Prodotto 
[245 [Torta mantovana‘ << = 
Paste fresche e | 246 [Torta sbrisolona 
prodotti della Tortelli cremaschi 
panetteria, della  |_248 [Tortelli di zucca_ 
. : | 249 [Tortello amaro di Castel Goffredo 
biscotteria, della 250 rotionta -----— — << <TT] 
pasticceria e della | 251 [Treccia d’oro di Crema 
; | 252 |Turtel sguasarot 
SOMALIA 
| 254 |Fasulin de l'òc cun le cudeghe 
. | 255 [Luccio in bianco alla rivaltese 
Prodotti della | 256 [Luccio in salsa alla rivaltese 
gastronomia 
ass oo‘ ---— = TI 
| 259 [Zuppaalla pavese 
Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacsie arr imissin TT 
feoniche particolari di egg, TTT] 
i | 264 [Tincaal forno di Clusane 
Prodotti di origine animale |_265 [Mascarpin de la Ga 
; LE .| 266 [Mascarpone artigianale 
Li nia 
di vario tipo escluso il burro) I 268 [Ricotta artigianale 
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REGIONE MARCHE 


Prodotto 
Leni ziaivihé 
na cai] E SI 
distillati e liquori 
6 [Vino di visite‘ TT] 


7 


Cappone rustico - Cappone nostrale 
Carne del cavallo del Catria 

Carne della razza Bovina Marchigiana 
Carne di pecora Sopravvissana 
Ciarimbolo — Ciaringolo - Buzzicco — Ciambudeo 
Cicoli — Ciccioli — Sgrisciuli 

Coppa di testa — Tortella 

Fegatelli 

Galantina 

Gallo ruspante 

Lardo del Montefeltro 


Dez 
8 | 
9 | 
mea 
[_13 | 
[_14 | 
|_15 | 
[_16 | 
[17 | 
|_18 | 
[_48: | 
[_20 | 
Carni (e frattaglie) Hi Lonza — Capocollo — Scalmarita 
[_23 | 
[_24 | 
|_25 | 
|_26 | 
_27 | 
|_28 | 
[29 | 
|_30 | 
|_31 | 
[_32 | 
na 
|_36 | 


Lonzino —- Capolombo 
fresche e loro Mazzafegato — Salsiccia matta 
preparazione 


Miaccio — Miaggio — Migliaccio 
Pancetta arrotolata 

Porchetta 

Prosciutto aromatizzato del Montefeltro 
Prosciutto delle Marche 

Salame di Fabriano 


alsiccia 

alsiccia di fegato 

palletta 

{ 37 [Tacchino bronzato rustico o_nostrano-galnacc-Dindo 


Conserva di pomodori 

: . Pasta di tartufo bianco 

Condimenti Salamora di Belvedere 
Salsa di olive 


Cacio in forma di limone 
Caciotta 
44 |Caciotta vaccina al caglio vegetale 
Caprino 
Caprino al lattice di fico 
. Cascio pecorino lievito - Pecorino fresco "a latte crudo" 
Formaggi 
Formaggio in fossa - Formaggio stagionato in fossa* 
Pecorino 
Pecorino in botte 
Raviggiolo 
| 53 |Slattato 


5. 

54 |Olio extravergine di oliva monovarietale Coroncina 

55 |Olio extravergine di oliva monovarietale Mignola 

Grassi (burro, margarina, 

oli) 
|_60 [Olio extravergine di oliva monovarietale Sargano di Fermo _________________ 
63 |Carciofo violetto precoce di Jesi 

|_64 [Cavolfiore "precoce di des” 
| 66 [Cicerehia 


1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
3 
3 
3, 
3, 
3: 
3; 
3 
3 


(o) 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
0 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
TÀ 
8 
9 
0 
1 
2 
3 
ZI 
5 
6 
7 
9 
0 
2 
3 
4 
5 
9 
0 
3 
5 
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REGIONE MARCHE 


Tipologia I N° | Prodotto 
; ; Cipolla di Suasa 
Prodotti vegetali allo [68 |Composta di Castagne 
stato naturale o | 69 |Cotognata 
trasformati Farina di granturco quarantino nostrano del maceratese/di Treia 
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REGIONE MARCHE 


Tipologia N° Prodotto 


81_|Marmellata di more 
85 [Marrone di Acquasanta Terme 
(_86 [Marrone di Roccafluvione  _  ___________________I 


, ; 88 |Mela rozza 
Prodotti vegetali allo Misto.di fine siagione 
stato naturale o | 90 [Olive nere marinate - Olive nere strinate 
trasformati Orzo mondo tostato macinato 


93 |[Pera Angelica 
Tartufo bianco (Tuber magnatum pico) 
97 [Tartufo nero estivo ( Tuber aestivum vitt.) o Scorzone 
[96 [Tartufo nero pregiato (Tuber melanosporum vt) 


99 | 
i Canti 
108 |Calcioni di fave fritti 


111 [Cavallucci 
112 |Chichiripieno o Chichì 


116 |Cicerchiata 
119 |Crescia fogliata - Crescia fojata - Lu Rocciu 
120 |Crescia sotto la cenere — Torta coi ovi 
Cresciolina 
124 |Fave dei morti 
Pusiano 
della panetteria, della SE palena 
biscotti, dell 
pasticceria e della 129 [Lonza di fico — Lonzino di fico — Lonzetta di fico — Salame di fico 
confetteria 130 


Ciambella frastagliata — Ciammella strozzosa 


Maiorchino — Marocchino 


132 
133 
134 
135 
136 
137 
138 
139 
140 


Pane a lievitazione naturale 

Pane di Chiaserna 

Pane di Pasqua di Borgopace 

Pizza con le noci 

Pizza di Pasqua o Crescia di Pasqua 
Pizza o Crescia di Pasqua al formaggio 
Quadrelli pelusi 

Rocciata - Erbata 

Scroccafusi 

141 |Serpe 

142 |Sfrappe - Fiocchetti 

143 |Sughetti - Sughitti - Sciugheti - Sapetti 
144 [Tacconi - Tacon 

145 |Tajulin sa la fava alla mondolfese 

146 [Torrone di fichi — Panetto di fichi 

147 |Torta di granoturco in graticola 

148 |Ungaracci - Ungarucci 
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REGIONE MARCHE 


Tipologia Prodotto 


I_N° | 
Prodotti dell 
Si Sugo col tonno e alici - Sugo con tonno alla mondolfese - Sug sal tonn e alic 
gastronomia 149 


Preparazionedi pesci, 
molluschi e crostacei e 

tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


Prodotti di origine animale PIE de erro 
(miele, prodotti atiero ASI Mce cele Merce ____________ 
caseari di vario tipo) Ricotta salata 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 


Filetti di trota affumicati 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia Prodotto 
L 


pa‘ 


ara . Nocino 
distillati liquori 


T_|Ciccioli (Cigol } 
10 fFiletto} 
11 
2 


Gelatina 
A Guanciale (Vrucculare, Vrucculeare) 


13 |Involtini di agnello (Abbuot' di agnello) 

4 
a Signora 

ardo 

agliatelle 

8 _|Mappatelle 


7 


(©) 


Cami e frattaglie 
fresche e loro 
preparazione 


a|Q.|A. 
o.6|6 
25/5 
s.[D|o 
Doll 
© ||= 
Ul lolia 
tai (72) 
s |a. 
Sd 
DIO 
=;l 
o) 
s 
o 


PS 


TÀ 


D 
9|7|P|P 
olo 
@|@|3 
o.(0./2 
=|3|? 
o|o|L 
al [Db 
v 
O 
[DR 
o 


alsiccia di fegato di maiale 


29 alsiccia di maiale 


0 alsiccia di maiale di Pietracatella 
1 
32 estine di agnello o capretto 


occo (Neccia secca) 
orcinelli 


A HW] WWW 


À 
Ci 


Ventresca tesa 


8 ino (Manteca) 
39 |Caciocavallo 


1 
42 |Caprino 

43 ormaggio di Pietracatella 
44 
45 


Formaggi 


7 camorza molisana 


racciata 


Cipolla di Isernia 

54 |Cipollotto 

55 |Composta (A Cumposta) 

56 agioli di Riccia 

57 

53 

59 

NERE 

Prodotti vegetali allo |-gp 
stato naturale o [83 

trasformati LS 


ais lesso 
ela limoncella 


tes 


Wo] 7|=|aolojo[o|w|<|<|< 
8 |8/2 3 [3/8|S|S|S|S 
N 

2(SN c|0|0|5|3.|7|# 
558 2.18 |g|0|2.|/9 
o|0|L oz =) Q 
2g 3|D. alelo 
o|2|2 SIA 28/3 
d |Z|< 2 z fe) 
© |&|d = o|° 
d 0/2 i = 
6g Ei | |2 
o|0|° 3 2| |P 

fu I I] 

o to) o) 

Q 

Do 

(77) 

(o) 

[4] 

O. 

» 


Old 


0 
1 
52 
53 


mim 


rirjo/p[njn|n 


(ni 


|_13 | 
22 
|_29 | 
|_32 | 
35 
|_39 | 
|_40 | 
|_42 | 
na 
|_46 | 
|_48_| 
|_49 | 
|_52 | 
na 
|_56 | 
|_57 | 
|_58_| 
|_59 | 
|_60 | 
|_61_| 
|_64 | 
|_66 | 
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REGIONE MOLISE 
| Tipologia | N° Predetto  ___________ | 


| 68 [Live curate, Olive all'acqua e sale | 
|_69 [origano ___ | 
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REGIONE MOLISE 


(_  Tipolega “€ | N° o_o retto __________________________| 
ii 
naturale o trasformati 7 
|_80 JAbbottapezzende  _______________________________________| 
|_84 [Biscotti con seme di anice cc‘ 
(86 [Calzoni  — —° ___________________ 
88 |Caragnoli 
(_89 |[Cavatellio Cecatelli(Cavatie)____________________________________________ 
(_90 |Cazatelli(Cazzaregi) ________________________________________________ 
|_94 [Cicerehiata  _______&*‘ 
(96 [Cocorozzo — —_ _________________ | 
98 [Cuori frolli 
(99 ferratele —— __________________________________| 
Mollica di San Giuseppe 


110 |Ostie 
Paste fresche e 


Pagnottini (Pagnuttoine) 
prodotti della 
; ILLEN 
Paneana,calo 
biscotteria, della 


pasticceria e della 
consta 


Pasta imperiale 

Pepatelli 
121 |Pezzènde (pzzen't) 

[128 [Raffaioli‘ 
131 |Rococò 


128 
33 
34 
35 
36 
37 
38 
39 
40 
41 
42 


Scurpelle di Belmonte (is) 
Staielle 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia 
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REGIONE MOLISE 
| Tipolegia | N° | ________ Prodotto ___ | 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 149 |Miele 
tipo escluso il burro) 


Baccalà e cavolfiore arracanato 
Preparazione di 
P P Gattuccio (A Cagnole) 
RESSE molluschi, Polpo essiccato (Pulepe sicche) 
crostacei e tecniche Razza quattrocchi (U Cchialine) 
particolari di 
Il MIRBIETE | 156 [Torpedine marezzata (A Martiscene) 
GIOVAN O €! —|157 [Trigliette essiccate (Trejezzole secche) 
stessi 
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REGIONE PIEMONTE 


(_  Tipolegia | N°|_________ retto ______________________ | 
. 
Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
(6 fratafià— @_oo o__________ —&à&ì|î 
Eercelé.éiÌ..:i::::(((QOQ_, . 
[9 fAgnellobielese  ——_ _______________| 

12 |Batsoà 
14 


Cappone di Vesime 
35 


Gallina bionda piemontese 
L'mlon 


Lingua di bovino cotta 
Lumache di Cherasco (Lumache di pianura) 
Lumache di montagna (Chiocciole di Borgo San Dalmazzo) 
carni (e frattaglie) 
| 42 [Mortadella di fegato cotta (Mortadella d'Orta) 
fresche e loro Mortadella ossolana 


preparazione 44_|Mustardela 
45 |Paletta 


Pancetta con cotenna 
Preti (Preivi o Preive o Quajette) 


1 

2 
Salame d'asino 
55 |Salame del cios 

56 


57 alame di cavallo 


5 
5 
5, 
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REGIONE PIEMONTE 
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REGIONE PIEMONTE 


Tipologia 


(ee] 
D 
(O) 
[(e] 
> 
D 
La 
= 
(©) 
(92) 


Mostarda d'uva o Cognà 


n 

n 

Bed} | 
Ve 


D 
D 
(5 
Q 
(e) 


[Betteimat 
Caprino della Val Vigezzo 


D 
o) 
= 
D 
3 
D 


coco co/ coco colf 

Als|Wo[N|a|o|o 
z 
a) 
Q 
n 
o) 
3 
a 
o) 
2 
3 
D 
lO) 


2 
88 |Caprino presamico piemontese 

2 
3 
7 
[Montebore | 
00 
01 
102 
103 
105 |Robiola d’Alba 


113 
1 


a 


sz 
o 
=i 
PI 
o) 
[eg 
[o] 
9 
o 


33 (e) olo|o|o|o 
to] ES 


Formaggi 


Tomino del bot 


Tomino di S. Giacomo di Boves 


14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
31 
32 


Tuma 'd trausela 
129 |Tuma di Bossolasco 
130 |Tuma mola 


1 


Grassi (burro, margarina 
( oli 9  |-d Burro di montagna 


135 |Aglio di Molino dei Torti 
136 |Ajucche 
[| 137 [Albicocca tonda di Costigliole 


138 


7 
[Bagnetts  ________________________| 
Condimenti agnet verd 
ia 
S 
arat 
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REGIONE PIEMONTE 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati 
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REGIONE PIEMONTE 


51 
52 
3 
4 
155 
5 
58 
5 
0 
61 
162 
164 |Cipolla rossa di Castelnuovo Scrivia 
165 
68 
9 
70 
171 


172 |Fragola cuneese 
173 |Fragola profumata di Tortona 
7 
177 |Grano saraceno 
0 
184 
Prodotti vegetali allo ter Patate giEntacue___________ di e nracque 
atate di montagna 
stato naturale o 
trasformati 
205 |Pomodoro delizia di Tortona 
214 |Scorzonera di Castellazzo Bormida 


alafali 
(9) 


(Sl 


alal 
D n 
[Ce] ii [°2) 


D 


ali alal 
D 


= 
D 
SI 


Y 


(Co) 


00/00 
- 


alaflaflafafi alal ali 
|| NN N D 
QWUN (eci ii (o2y Kei E 
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Prodotto 


18 [Susina Santa Clara del Saluzzese 


Susine della collina torinese 


Tartufo bianco 
Tartufo nero pregiato 


opinambur 
Trifulot del bùr 
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REGIONE PIEMONTE 


|_____Tipologia______| I  — — —  Predette ______ 
27 |Aeseni 
28 [Agnoloti | 
29 [Amaretti 
30 [Ansenta o Ansaina _ 
231 |Antico dolce della cattedrale ______________________| 
32 [Asian 
233 |Bacididamadi Tortona” 
4 [Beatine di Ghemme 
35 [Bieciolani 
236 [Biova 
238 |Bi 


239 |Biscotto del chessa 
trell 


Y 


N NN{N[IN 
N o|o|o 
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E 


240 |Biscotto Giolitti _________ } 
[Bonet _ 


PS 


2 [Brute bon 
3 [Bugie o chiacchiere 


D 
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to 
lo) 
(e) 
Q 
Sy 
o) 
Q 
Q 
Da 
D 
3 
lo) 
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nav 
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245 


©) 
d 
3 
® 
n] 
[A 
sz 
D 


EGsZs.—.-.- I Ile 7 ®ILARLAl@O fo i 
246 [Canestrelli biellesi 


Ila du 
247 [Canestrelli novesi 
248 |Caramelle classiche dure 


(©) 
d 
ni 
= 
(e) 
i 


249 [Carton 
50 [Castagnaccio 
51 [Ciciu'deapdan 
52 [Cioccolatini torinesi _______________ 


a 
O 
Q 
E 


O 
o) 
Q 
le) 
o 
w 
mu 
=j 
sk 
e) 
= 
3 
D 
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(©) 
d 
n] 
[28 
(O) 
©) 
Ri 
(O) 
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Q 
o) 


5, 
254 [Coppi di Langa‘  “ “ ““  — 
55 [Crasanzin o Crescianzin {I 
256 [Crema gianduia 
57 [Farinata di eci 
o) iaca' 

59 [Finocchini  _______________ 
ocaccia novese 
WAERT<--]Meeoe::....___ 
rittelle di carnevale 

ugascina di Mergozzo 

ugassa 'd la befana 

iandujotto 


N 
ol E-Si) 
AREE 
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oc |o 
mim 
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2 
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n 


6 

Paste fresche e 26 
prodotti della a) 

panetteria, della 6 


biscotteria, della 87 
È , dell 268 
pasticceria e cella 269 
confetteria 270 |Grissi 
271 
272 
73 
7 
dà 
7 
TT 
78 
279 
280 
281 
282 
83 
284 
8, 
86 [Pane di segale 
87 |Pane dolce di meliga e mele 
88 |Pan d'Oropa 
89 [Pan robi 
90 |Pane nero di Coimo 
291 |Panettone basso glassato piemontese 
292 [Panna cotta 


2 
3 


D 


IN 


N{N[{N[IN 
(Sal 


N 
D 


N 
(Snl 


N 


nInInIn 
©|©|0|N 

V| || V| U|V|U Z LA ninjn 
D|SV|SDSINP|E||=|5|5|5[|3|2[2|9|2|e 

oa |L|Dlc dle 
ala la|a(2|2|2|$|8|213\81318|5 #le|S|5 

ololo sd |®|2|9/3|3:(3-/3/3/2. 

=|ale|s/E ei alal al® [o |a [S|z|2|elo 
2713 |9[2 5 /8|a[3[olo]=|o|=| [e[3|P|0 
2 | le[s|Sa|3|S[S[T]5|p|s?| |S3] |È 
0|S|o[2|0|2 slo D|w a 3|D S 
s|>|=|2|&]2| [e[=] folo[S/=] [°]3] |®. 
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alz{C|0|3|@ 9 | D 
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Tipologia N° | Prodotto 


294 
[Pnon di Levaldigi /// | Press] 


303 
305 
306 
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—— Tipelea ST _ Fede DT 
309 

310 

Paste fresche e 
IEEE 

prodot dela 
panetteria, della 
biscotteria, della 
c..... 
confetteria 
Prodotti di origine 
LARGA 
lattiero caseari di vario 897. i ‘ ‘[ LL L_UE))©ÒO©Àì IÀa GÌ© Salgnun 
fio escluso il burro) 339 Melitertimene E] 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 
Tipologia Prodotto 


Altreier kaffee (Caffè di Anterivo) surrogato 


Kranewitter (Ginepro 


bevande analcoliche, 
atschenschnaps (Liquore di mugo) 


distillati e liquori 


) 
L = n 
Schwarzbeerschnaps (Grappa di mirtilli) 
Fici 
Geràuchertes hirschfleisch (Carne di cervo affumicato)* 


Bauernschinken (Prosciutto contadino) 


Carni (e frattaglie) Geràuchertes lammfleisch (Carne di agnello affumicato)* 
fresche e loro 


preparazione 


Geràuchertes rindfleisch (Manzo affumicato)* 
Gesurtes schweinernes (Carne di maiale salmistrata)* 


1 | 

2 | 

3 | 

[e] 

5 | 

6 | 

7 | 

8 | 

9 | 

(_10 | 

11 | 

|_12 | 

(13 | 

(14 | 

| 15 [Hauswurst (Salsiccia fresca aromatizzata) 

cl Hirschwurst (Salsiccia di cervo)* 

Kalbskopf (Testina di vitello) 

(_18 [Kaminwurzen (Salamino affumicato® | 
(_19 [leberwurst (Salsiccia difegato) _________________________________ 
(_20 [Meranerwùrstel(Wuerstel di Merano) _______________________________ | 
[21 [speoo® — — —— — | 
EE bauernkase halbfett (Formaggio contadino 
(23 | 
|_24 | 
(_25 | 
(_26 | 
27 | 
|_28 | 
(29 | 
(_30 | 
a 
(34 | 
[so | 
37 | 
(_38 | 
(_39 | 
|_40 | 
41 | 
42 | 


semigrasso di Lagundo) 


Hartkàse Alta Badia (Formaggio duro Alta Badia) 


: ( - 
Graukàse (Formaggio grigio)* 
Hochpustertaler (Formaggio Alta Pusteria) 

) 


Hartk&àse Gran Spicchio & Gran Dolomiti (Formaggio duro Gran Spicchio & Gran Dolomiti) 


Innichner bergkàse (Montagna San Candido) 


Pustertaler bergkàse (Formaggio di montagna della 
Val Pusteria) 


chnittkàse Dolomitenkònig (Formaggio da Taglio Dolomitenk6nig) 
chnittkàse Malga Gardena (Formaggio da taglio Malga Gardena) 


Formaggi 


SÌ 
Schnittkàse Marienberger (Formaggio da taglio Monte Maria) 
Schnittkàse Pragser stange (formaggio da taglio Braies Stanga) 
| 43 |Schnittk&se Pustertaler (Formaggio da taglio Pusteria) 

S 


S 
Alpbutter (Burro d'alpeggio)* 


Buchweizenmehl (Farina di grano saraceno) 
Fichtenhonigsirup (Sciroppo di abete) 


|_45 | 

|_46 | 

do 

|_50 | 

na 

|_54 [Himbeersirup (Sciroppo di lamponi) ___________________|& 
|_55 | i 
|_56 | 

|_57 | 

|_58 | 

|_59 | 

|_60 | 

|_61_| 

|_62 | 

|_63 | 


chnittkàse Vinschger (Formaggio al taglio Venosta) 


Grassi (burro, Margarina, oli) 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 


trasformati 


Holersirup (Sciroppo di sambuco) 
Kren (Rafano) 


i) 
Kastanien von Sidtirol (Castagne dell'Alto Adige) 
E) 


|_64 [Ribissirup (Sciroppo di ribes) _______________ 


” 
2 
3 
4 
5 
7 
10 
11 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 
29 
30 
31 
32 
33 
34 
35 
36 
37 
38 
39 
40 
41 
42 
43 
45 
46 
47 
48 
49 
50 
51 
52 
53 
54 
55 
56 
57 
58 
59 
61 
62 
63 
64 
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Tipolegà __JINWT___________ _ _ Frode ______ € 
[66 |Sauerkraut (Cra T_T 
[67 [Terlaner spargel (Asparago di Tela) ____ _ 
[68 JApfelbrot (Pane dimee© 
[69 JApfelkiechi (Fitele cime Do 
[70 [Breati (Pagneta 
[[7Î [Dorf Tiroler (Pagnotta del paese 

4 


Paste fresche e ela struzn (Pane a forma di ferro di cavallo) 
prodotti della Fochas (Focaccia) 
panetteria, della Germzopf (Treccia lievitata) 

; i Hirtenbrot (Pane del pastore)* 
biscotteria, della Holermulla (Gelatina di sambuco) 
pasticceria e della Kaisersemmel (Rosetta imperiale) 

5 | 80 |[Kiechl (Ciambella dolce) 
confetteria Knoedel (Canederli) 
Milzschnitten (Crostini di milza) 
Mohnmingilan (Frittella di papavero) 
Nocken (Gnocchi) 
| 86 |[Paarl(Coppia di pagnotte)* 
87 |Palabirabrot (Pane alle pere)* 
Pindl (Pane di segale a tre coppie)* 
| 89 |Polsterzipfel (Frittella alla marmellata) 
I 90 |Pices (Pane ladino) 
Paste fresche e Schlutzkrapfen (Ravioloni ripieni) 
; I 92 |Schwarzer weggen (Filone integrale) 
p rodotti della Strauben (Frittella "strauben") 
panetteria, della Strudel 
biscotteria, della Tirtlan (Frittelle tirtlan) 
ti ssd I 96 |Vinschgauer struzn (Pane della Val Venosta a forma di ferro di cavallo) 
pasticceria La Sla I 97 |Vollkornpaarl (Paarl integrale)” 
confetteria |_98_|Vorschlag (Pagnotta di farine miste)” 
Vorschlag Paarl (Coppia di pagnotte di farine miste)* 
Zelten (dolce natalizio a base di frutta secca) 


Zwetschgen-und marillenknòdel (Canederli dolci con 


|_99 | 
albicocca e prugne) 


Prodotti di origine animale 


(miele, prodotti lattiero caseari Buttermilch (Latticello) 


di vario tipo escluso il burro) 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


Tipologia N° Prodotto 
1. |AmaroValle di Ledro 


(_2 |Dpistilatidifruttatrentina‘ — ——_ ___________________ 
|_3 [Ginepro (Acquavite di ginepro) - Gin distilato ________________ | 
Bevande analcoliche, [4 |Imperatoria (Acquavite di Imperatoria) | 
distillati e liquori [E Piecorosso  —-—— << TTT TT 
| 6 |Sciroppodilampone, Mirtillo nero, Ribesnero ___________________ | 
Birra di Fiemme 


| 11 |[Brustie/o Baldonazzi 
Cacciatore nostrano all’aglio di Caderzone 


Càren de pègora en salamoia (Carne di pecora in salamoia) 

Carne “fumada” di Siror 

Carne salada del trentino 

Carne “salada” di capra o di pecora 

Carne “salmistrada” della Valle di Cembra o Carne “fumada” se affumicata 


|_19 [Ciuige 
22 Prole g Siz0le 

. x [25 
Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
: 
PRESTARE 

(43 fSOrzeta T[L[‘[‘A 

49 poor 
Formaggi 

(54 f[Mortest+»\\\\\À*ÀMÀMMAMÀ|À\**\ %uYVÙ_u__ »@»UYUYUYpDTNNN SS I ZZZ \”V'x 


Nostrano (Nostrano “de casel”, Nostrano, Nostrano di malga, Nostrano di i ++ IR 


Provola e caciotta a pasta filata 
Tosela_ 


50 
|_Grassi (burro, margarina, oli) | 60 |Burro, Burro di malga del Trentino __ | 


8) 
Vavoli cappucci della Val di Gresta 
Crauti 

uni e Verde, O Verdòle 


21-3-2022 Supplemento ordinario n. 12 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 67 


PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


Prodotto 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 


D 


SES 
D N|a 


7 |Mais "Spin, O Nostrano della Valsugana" 
mais “nostrano di storo” 

Marmellata di frutti di bosco o Conserva de impòmbore, Giasene, More 
Marmellata di mirtilli rossi o Conserva de garnètole 
Marmellata di ribes o Conserva de ùa spinèla 
Marone trentino 

73. [Noce del bleggio 

74 [Patata trentina di montagna 

75 |Pere antiche trentine 

76 |Sedano rapa della Val di Gresta 

Basini de Trent 

Béchi panzalini o Filone a due tagli 

Bina 

Brazedèl 

Buzòla 

Canederli trentini 

Canèderlo al formaggio o Gnoches dà formài 
Cròfani 

Cuccalar 

Gelato artigianale trentino 

gratini 

Grostoli/Crostoli 

Pan co le fritole 

Pan de segàla 

Pan de sòrc 

Pan taià o Gramolato 

Pane di molche - Pam de molche 

Pinza 

Strangolapreti 

Stràuli o Stràboli 

Strùdel 

Torta di “fregoloti” 

Tortoléti coi puriòni 


| 100 |Zelten, Celteno o Pane di frutta 


Preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di | 101 |Sisam 
allevamento degli stessi 


Prodotli di aiginaaninsie Miel di rasabèch (Rododendro) 
(miele, prodotti lattiero caseari Miele denuna - n n = n î n 
di vario tipo escluso il burro) Ricotta di capra fresca, o Poina de caòra fresca e Ricotta di capra affumicata, o Poina fumàda 
Ricotta/Ricotta affumicata o Poina/Poina fumàda 


trasformati 0 


7 


EN 


Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 


8 


97 


o|o|wo|wo|o coco co|00|0o|c0|c00 NANNI 
I[A|WIN]A N GID[WIN]A O|O|N 


21-3-2022 Supplemento ordinario n. 12 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 67 


REGIONE PUGLIA 


Ambrosia di limone 

Anisetta 

Arancino 

Bevande analcoliche, Latte di mandorla 
distillati e liquori Limoncello 

Liquore di alloro 

Liquore di fico d'india 

Liquore di melograno 

Liquore di mirto 

Mirinello di Torremaggiore 

Padre peppe elixir di noce 

Bombetta 

Capocollo di Martina Franca 


2 


Involtino bianco di trippa di Locorotondo, Gnumerèdde 
suffuchète du Curdùnne 


DAWN] 


No 


alafafala 


lai 
(e>3 592] 


ala 
oo 


N 
mea 


23 |Fegatini di Laterza 
24 [Lardo di Faeto, Rèj de Faite 
Carni (e frattaglie) 


7 
0 
2 
3 
5 
fresche e loro Ò Muschisio 
8 
9 
0 
1 
2 


Pzzntell 
Salsiccia a punta di coltello dell'alta Murgia 


Salsiccia alla salentina, Sardizza, Sarsizza, Satizza 
3; 


2 
i 
preparazione 
2 
3 
3 


Salsiccia dell'Appennino Dauno 


4 
4 
4 
4 
4 


Formaggi 
Mozzarella o Fior di latte 


n 
3 DE 


5 
Grassi (burro, margarina, oli) 58 [Olio extra vergine aromatizzato 


63 |Aspraggine volgare 
64 |Barattiere, Cianciuffo, Pagnottella, Cocomerazzo 
65 |Batata dell'agro leccese, Patata dolce, Patata zuccherina, Patàna, Taràtufulu 


Cacioricotta caprino orsarese, Cas rcott 
Caprino 


3 
5 
6 
7 
8 
9 
0 
1 
2 
3 
5 
6 
7 
9 
0 
1 
2 
3 
5 
6 
7 
8 
9 
0 
1 
2 
3 
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[—— Tiipelega___[N]_________ Prede _____________ | 
[66 [Bietola di campagna o bistola selva 

[68 [Boccione mne === 

can (69 [Bomagne  -—— === = <<< <<“ 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale 0 
izsioniaii 

[80 [Carosello di Manduria, causa 
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Prodotto 
Carota giallo - Viola di Tiggiano, Pastanaca ti santu pati 
Caruselle sott'aceto, Infiorescenze di finocchio selvatico 
sott'aceto, Caruselle allu citu, Finucchiu riestu 
Cavolo riccio 
Cece di Nardò 
Cece nero 
Cetriolo mezzo lungo di Polignano 
Chepe de murte - cavolo rapa 
Cicerchia, Fasul a gheng, Cicercola, Cece nero, Ingrassamanzo, Dente di vecchia, Pisello 
quadrato 
92 [Cicoria di Galatina 
93 [Cicoria all'acqua, Cicoria otrantina 
94 |Cicoria "puntarelle" molfettese 
95 [Cicoria riccia, Cecora rizza 
Cicorie selvatiche o Cicorielle 
Ciliegie di Puglia, Cerase 
Cima di cola 
Cima di rapa 
Cima di rapa di Minervino Murge 
Cima di zucchina 
Cipolla di Acquaviva delle Fonti 
Cipolla di Zapponeta 
Concentrato secco di pomodoro 
Conserva piccante di peperoni 
Cotognata 
Cotto di fico 
Cucummaru di San Donato 
agiolino dall'occhio 
agiolo dei Monti Dauni meridionali, Fasuùl 
arinella 
ava di Zollino, Cuccìa 
ava Melonia 
ave arrostite 
ave fresche 
Fave fresche cotte in pignatta 
117 [Fichi secchi 
118 |Fico secco mandorlato (di San Michele Salentino) 
Finocchio marino sott'aceto, Ripili, Critimi, Salippici, Erba di mare 
iorone di Torre Canne, Culumbr 
oglie miste 
unghi spontanei secchi al sole 
unghi spontanei sott'olio 
124 |Fungo cardoncello, Cardoncello (Carduncjdd), Fungo ferula (Fong ferv) 
125 |Grespino o Sivone 
126 |Lampascione (Lambascione) o Cipollaccio 
; ; |_127 | 
RR 
stato naturale o 
trasformati 


139 [Meloni di Brindisi 
140 [Mostarda 
141 [Mostarda di uva e Mele cotogne 


Muùgnuli, Spuriàtu, Spuntature, Càulu, Pòeru 
Oliva da mensa, Mele di Bitetto, Ualie dolc 
144 |Olive cazzate o Schiacciate 


Olive celline di Nardò in concia tradizionale - Olive in concia, Ciline alla capàsa - Volie alla 
capàsa 
147 


Tipologia 


(0°) 


a aaa] afa]a]a]a]a]a 
D A[W[{N[A[o DND9IDWIN]A 


7 
8 


97 


0 
0 
0. 


(©) 


(©) 


o|o 


9 


115 


2 
121 
2 
12 


[121 [Foglemiste ___________| 
[Grespino o Sivone ___ _ _  __________________ 


Ww 
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4 

(FER GETS E EEZRMZcocoso DG 

55 [Peperoni sottolio,”  _____________ | 
6 [Peranzana da mensa di Torremaggiore, Provenzale __________________ | 

57 [Piattelo, —  — _ ___________________{I 
8_[Pipirussi allu carcu di Melissano - Peperoni sotto pressa di Melissano_______ 

159 [Pisello nano di Zollino‘ — —____________ ' 
1 [Pisello secco di Vitigliano, "Piseddhru quarantinu o Piseddhru cucìulu"_______ | 


alafafali 
(Sx KOx] K92] D 
Nf-[o|wof0o 


ala 
a] 
PS 


alafla 
(9) (01) 


(©) 


66 
7 
168 
9 
170 
171 


i aaa] 
D D (e2) [e] Ke] Ke>1Ke>]{)] 
GIA|WIN 
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176 
177 


Prodotti vegetali allo Uva baresana, doraca, uva drech, imperatore, lattuaria, lattuario, roscio, sacra, sagrone, turca, 
stato naturale o turchiesca, uva di cera, uva rosa 


È Uva da tavola 
trasformati 182 |Vicia faba major ecotipo "Fava di carpino" 


184 
85 
86 


BB 


ee 


87 |Biscotto di Ceglie Messapico 
[Bocca didama  ___________________ 


Bocca di dama 


(0°) 
(ce) 


9 [Buecunottu gallipoli ______________________| 
92 [Cartella ______________ 
93 [Cavateli | 
4 [Cazzateddhra di Nardò, cazzateddhra culupepe _______ | 


alafafa|a]a|]afali 
oo o|o|o 
QN[a|o 


5 
96 
7 
8 
99 
Dita d'apostoli, Oi a nuvola, Oi a nnèula, Oi a nèmula, Oi ncannulati 

01 
20 


_ 


(ce) 


08 [Faldacchea tu TT] 
04 |Farrata di Manfredonia Afae O] 
05 [Focaccia a bro di Sammichele di Bari, FecazzealMe______________J 
06 |Focaociabarese___________ TC] 


07 [Focaccia di San Giuseppe di Gravina 

08 |[Friselle di orzo e di grano 

0 
10 
1 
12 


NIN NN[afa|a 
(») (Ce) 
A[WIN (©) 


N{N[{N{NIN 
O|O[N|D 


N 


N 
N 


N 


Paste fresche e 
PrOcdogiia 

panetteria, della 219 [Mandorlaccio 

biscotteria, della Mandorle atterrate 


È È Mostaccioli 
pasticceria e della "Vipila 


confetteria Mustazzueli 'nnasprati, Mustazzòli nnasparati, Mustazzùeli 'nnasprati, Scagliòzzi, 
stagnol 


13 
14 
15 
16 
17 
18 


E 


Ca e 
224 
225 
226 
227 
228 
229 
0 
1 
232 
233 
234 
235 
236 i 
237 
238 i 
239 
240 i i 
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Tipologia TNT ______— Prodotto  ________ 


241 


5 
IRE 
Paste fresche e 6 


257 
ROC 
2 


5; 
5; 
5 
5 
5 
panetteria, della G 
6 
6 
6, 
6 
6: 
6 
6 


5 
7 
8 
9 
/ 3 
A 
pasticceria e della 
confetteria 

| 264 [Tenerelli (Confetti "tenerelli"), Chembitte 
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Tipologia N° Prodotto 
267 |Acquasale 


[ 268 |Agnello al forno con patate alla leccese, Auniceddhru allu furnu 
269 |Agnello alla gravinese (Agnello in umido alla gravinese) 
270 |Calzone 
Calzoni di ricotta dolce 
272 |Capriata 
Carciofi al gratin 
Carciofi fritti 
275 [Carciofi ripieni 
Cialda 
Cime di rapa stufate 
EA Cìciri e trya, Lasagne e ceci alla salentina, Lajana e ciìcici, Làcana e cìceri, Massa, Massa e 


cìciri 
Fave bianche e cicorie, Fae e fogghie, Fae janche e cicore, Fae nette e foje, Favi e fogghi, 


279 'Ncapriata 


280 NEGRO 
Fave novelle e cicorie 


Frittata di asparagi selvatici 
82 [Galletto di Sant'Oronzo, laddhruzzu te Santu Ronzu 
83 |Grano stumpato, Ranu stumpatu 
Insalata grika 
285 |Lambascioni fritti 
286 |Lambascioni in agro 
Lambascioni sotto la cenere 


NIN| N 
(e-) 
ee 


288 |Marro 
Prodotti della Melanzanata di Sant'Oronzo, Meranganata de Santu Ronzu, Parmigiana de Santu Ronzu 


î Melanzane ripiene 
gastronomia Millaffanti in brodo, Mille fanti, Triddhi 


292 |Minestra verde 


Olive fritte 
294 |Orecchiette con la rucola 
Orecchiette con le cime di rapa 
Pancotto 
Panzerotti con ricotta dolce 
Paparine 'nfucate, Paparine ffucate, Paparine cruffulate, Paaprine fritte 
Parmigiana di melanzane 
Parmigiana di zucchine 
Pasta con cavolfiore 
Pezzetti te cavaddhru - Pezzetti di Cavallo 
Piselli a cecamariti, Pisieddhri cu li muersi, Muersi e pisieddhi 
Piselli con le uova 
Piselli freschi e carciofi ripieni 
306 [Polpette di cavallo 
Quatarone di Galatone 
Sfricone 
309 |Sgagliozze 
Sopratavola 
Spaghetti alla Sangiovannello 
312 |Spaghetti con le cozze 
Spezzatu, Spezzatieddhu, Spizzatiellu, Spazzatu 
314 |[Teglia al forno con patate riso e cozze 
315 [Zucchine alla poverella 
Alici marinate 
Cozze piccinne allu riénu, Cuzzeddhre allu riènu 
318 |Cozza tarantina, Cozza gnure 


31 Monacelle, Munaceddhre'mpannate, Munaceddhri'mpannati, Monaceddhi 'mpannati, 
Uddratieddhri, Cozze munaceddhre alla ginuvese 


Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di Polpo alla pignatta, Purpu a pignatta 
321 


allevamento degli Polpo crudo arriciato 
{ . 9 Quatàra di porto cesareo, Quataru ti lu pescatore, Quatàra alla cisàrola 
Stessi 323 |Scapece gallipolina 
Scapece di Lesina 
Zuppa di pesce alla gallipotana, Suppa alla caddhripulina 
Ricotta 


Prodotti di origine animale (miele, 327 |[Ricotta forte 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 


escluso il burro) Ricotta marzotica leccese 


Ricotta salata o marzotica 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 


Tipologia [N° | Prodotto 
| 1 [Acquavite Filu'eferru, File e ferru 
Bevanda di genziana 


Bevande analcoliche, |_3_{Binu de arangiu A 
4 |Liquore di cardo selvatico, Likori de gureu 


distillati e liquori 
[6 [Villacidro murgii TTT] 
[8 [Capretto dalatte, craitu——— — =====TT<TT] 
Coccoi de fracca 
1 
105000 
preparazione 


Salame di Pozzomaggiore, Su Salamu de Putumajore 
Salsiccia sarda, Satizza, Sartizza 


10 
1 
2 

13 
4 


Sanguinaccio, Sanguedd'e porcu, Sanguinedda, Sanguineddu, Sambene durche, Sambene salidu 


24 |Trattalia, Trattaliu, Coratella allo spiedo 


Zafferano, Tsanfarànu, Zanfarànu, Tanforànu, Tafferànu tanfarànu, Tonfarànu, Tafferànu, 


16 
17 
18 
19 
20 
21 
2 


N 


D|Wd (9°) W [@WN[NIN[N| N 
N n (eo) (e>3 MS.] WIN 


Condimenti Thaffarànu, Thamfarànu, Toffarànu 


T_|Bianeospino I 
0 [Casizolu, Tittighedda, Figu  ____________&®I 


Casu axedu, Fruhe, Frughe, Frua merca, Fiscidu, Viscidu, Ischidu, Bischidu, Vischidàle, Préta, 


(e) 


Piéta, Casàdu, Cagiadda, Casu agèru, Casu e fitta, Latte cazàdu, Latti callàu 


Casu cottu (di capra) 


(di 
Casu frazigu, Casu becciu, Casu fattittu, Casu marzu, Hasu muhidu, Formaggio marcio 
Casu friscu, Formaggio fresco 


Formaggi 
Pecorino di Osilo 


Provoletta di latte vaccino sardo provola, Peretta 


33 
34 
35 
36 
37 
38 


Semicotto di capra 


4 
4 
4 


Olio di lentischio, Ollu de stincini 
Agrumi, Arancio di Muravera 
Asparago selvatico, Ispàrau, Sparàu, Ipàramu 


Capperi e Capperoni di Selargius, Tappara, Tapparono 


9 

0 

1 

42 

43 

4 

45 
Grassi (burro, margarina, oli) 7 
49 


Cardi selvatici sott'olio, Gureu aresti cunfittau, Cardu gureu, Cardu freu 
52 
4 


w 


(Sal 


jo 


5 
6 
Facussa 


1. [Fagiolo bianco di Terraseo 
Fagiolo tianese 


57 
58 
59 


N 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 


[—— Tipolega [N] Predette 
i iis |_66 [Grano duro Quarantino - Trigu Quaranina 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o |T68 [Granturco bianco, Triguxianu | 
; [69 |Lenticchia nera di Calasetta, Lentiggia naigra de Cadessta_______€J 
trasformati 70 | [it srt N evi eee @(((@*AO)R0)*e.).=.S)SÀS=SSN)S dolce di Muravera 

Melo - Melappia - Melappiu - Appio 
[80 [Melone de Jerru - Melone coltivato in asciutto (Melone d'nvemo_____| 
[86 [Pero brutta e bona, Bugia 


Pera bianca di Bonarcado - Pira bianca 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 
Prodotto 


Pianta del mirto, Mulsta, Multa, Murta, Murtin, Murtizzu, Muta, Murtauccia, Murtaurci, 
Murtaucci 


[80 [pira deo,‘ -— TT 
Prodotti vegetali allo 
[96 |Ravanello lungo, Arreiga e sestu, Aneiga_____ CC] 

stato naturale 0 
trasformati [98 ]Sapa diarania TI 

[99 [Sindria cale} —— CECT 


101 |Tamatiga de appasibis, Pomino, Tamatiga de appiccai 
104 
10 
10 
0 
108 
109 |Bianchittos, Bianchini, Marigosos, Suspiros, Bianchinus, Biancheddus 
Biscotto di Fonni 
111 |Brugnolusu de arrescottu, Brugnoli di ricotta, Orrobioloso 


D) 
6 
7 


uN 


5 


uN 


alaflalalala pa‘ pae 
pra ali pri 
Bai [°>] DA|Wwd (©) 


pae 
uN 


Civraxiu, Civràxu, Civàrzu 
Coccoi a pitzus - Su scetti - Pasta dura - Coccoi de is sposus 
Coccoietto con l'uovo, Anguglia, Coccoi de pasca, Coccoi de ou 
Copuletas - Copuletta 
Crogoristasa, Creste di gallo e di gallina 
3 [Cruxioneddu de mindua, Culungioneddos de mendula, Ravioletti dolci alle mandorle 
124 |Culurgiones - Culingionis 
125 [Dolci in croce - Cappa in croce - Druccis de scroccia 
126 
127 
8 
9 


(©) 


alalala 
NN[N[- 
me 


pae 
N 


lalla 
QIN[N 
(©) 


pe‘ 
(5) 


risjoli longhi - Frittelle lunghe - Frisjolas 
134 
135 
156 
Paste freschee  |0137 
158 
Bodo dala 159 
panetteria, della — |a 


ci. 
Ù ; 142 |Malloreddus 

ra li LC 
confetteria 4 

ZOS 

Ss 

S 


[Mostaccioli, Mustazzlos _ _____________________ | 
rilleta 
Panada 


ali 
WWW 
WIN 


0 
14 

145 
146 
147 
148 


Mostaccioli, Mustazzolos 


150 |Panada Assaminesa 
151 |Pane ammodigadu, Pane tundu, Tintura 
152 |Pane carasau, Pane carasatu, Carta da musica 


u 
149 
153 |Pane cicci, Pane di Desulo 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 


Tipologia N° | Predetto ___________| 
Pane con gerda - Pani cun edra - Pani cun erda 


155 Pane con il pomodoro - Fogazza cun tamatica - Mustazzeddus - - Mustatzzedus de 
Tamatica, Focaccia ripiena di pomodoro 


Ravioli dolci - Puligioni - Bruglioni - Pulicioni - Buldzoni 
Ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - S'azza de casu - Coccias de casu 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 
| Tipolega | N°|___ Predette _  _________| 


Raviolini dolci ripieni di melacotogna - Culingioneddus de melairanni 
Paste fresche e 
i IT 
PIEGO CAS 
panetteria, della 
biscotteria, della 
Nea 
pasticceria e della 
confetteria 

Uciatini - Utzatini - Coccu 'e jelda - Cozzula 'e belda 


Bottarga di tonno, Bottariga di tonno, Buttariga de tonnu, Buttarga de tonnu, Buttarla de scampirru 


Preparazione di 
:s [18] 
pese, Mio d=0o 
crostacei e tecniche 
particolari di 
sei 
alia 
stessi 
Prodotti di origine 
animale (miele, 
212 
POAPHIIAAAO 
caseari di vario tipo, 
escluso il burro) 
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REGIONE SICILIANA 


Tipologia Prodotto 


[ 2 |Acquavitedi miele iblea, Spiritu re' fascitrari, Spiritu i meli, Spiritu a cira 


Bevande analcoliche, LIA SIRN 

CIeiatalanon 
| 6 |Camefrescadivacca, dipecora, dicapraedimaale ____________________ | 
Cami (e frattaglie) 
fresche e loro |_B/SAsiccia di meiale fresca, secca e affumicata, a susa 
| (_9 [Salsicciapasqualora  ——_ _—_—_ __________ | 
PIERSFaZIOHO 
imenti (13 | 

21 |Canestrato vacchino 


24 |Ericino 
25 |Formaggio di capra "padduni" 


Formaggi 


42 |Alloro 


Cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 


Cavolo rapa selvatico, Cavuliceddri, Sciuriddi, Cavuledda, Mazzareddi, Spicuna sarbaggi, 
! | 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati 
| 60 [Fagiolo diPolizii  — —_—__________ 


63 |Fichi secchi 


66 |Ficodindia della Valle del Torto, Ficudinia 
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REGIONE SICILIANA 


Tipologia I N° | Prodotto 
Fragola e fragolina di Maletto 
Fragolina di Ribera 


Fragolina di Sciacca 


|_68 | 

|_69 | 

Kaki di Misilmeri 

|_80 [Marmellata di arance  _____________| 


Melone invernale giallo "cartucciaru" verde "purceddu" 
| 86 |Melone giallo (cucumis melo var. inodorus), Melone giallo di Paceco, Melone d'inverno 


Mostarda 
|_89 [Nespoladi Trabia‘ ______________ 
|_90 [Nocciole dei Nebrodi‘ _ __________ 


Noce di Motta, "Nuci da motta" 
Oliva a puddascedda di Buccheri 


Oliva nera di Buccheri 
[96 [origano ___________________ | 
ola 
stato petrzio o [786 [Patata novelle dies 
|_99 |Patata novella di Sirausa  ___________________{ 
VISIRIAIRE 
Pomodoro faino di Licata detto "buttichieddu" 
Rosmarino 


Susina ariddu di core, ariddi ri core, ariddicore 

Susina caleca, caleca, pruno caleca 

Susina della rosa, pruna a rosa, pruno rosa, Santa Rosa 

Susina lazzarino, lazzarino, rapparino di Monreale 

Susina pruno di Vruno, pruno ri Vruno, pruno vruno. 

Susina sanacore tardiva, sanacore tardiva, sanacore ca facciuzza rossa. 
Tartufo bianchetto di Buccheri - Trufolo 


Zucchina di Misilmeri detta: "friscaredda" 
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REGIONE SICILIANA 


N° Prodotto 
121 |Amaretti 
122 |Biancomangiare 


123 |Biscotti a "s" 
124 |Biscotti al latte 
125 |Biscotti bolliti, i Viscotta udduti 


132 |Buccellato 
133 |Cannillieri 


. | 134 [Cannoli 

Paste fresche S prodotti 135 |Cannolo alla ricotta, Cannolo siciliano 

della panetteria, della Cannolo tradizionale di Piana degli Albanesi e Santa Cristina Gela, kannolli i Horés se 

biscotteria, della 137 [Cassata siciliana 
pasticceria e della 136 [Cassateddì ___—__unbrua——H2r—— »— — lnknkn so Cessaledd Gi 
; assateddi di Calatafimi 
confetteria 140 |Cassatella di Agira 
141 |Cassatella di ceci, cassatedda di ciciri 


147 |[Crispelle, i Crispeddi 
148 |Cuccìa 
149 |Cucciddata 


154 |Cuddriruni duci 

156 |Cudduruni di Buccheri 
157 |Cuffitelle 

158 |Duci di tibbi 


168 |Guiuggiolena o Cubbiata 
169 |Mandorlato (Biscotto riccio) 
172 |Mmugliulati 

173 |Nfasciatieddi 

174 |Nfasciatieddi di Agira 


Paste fresche e prodotti |_180 [Pane a lievitazione naturale (Pani cu cruscenti) 
della panetteria, della 181 |Pane di casa, u Pani i casa 
biscotteria. della 182 |Pane di Monreale (u Pani ri Murriali) 
; ve 183 [Pane di S. Giuseppe 
pazione a dela 
confetteria 


63 


(Ce) 


aflafalia 
(Ce) 
N (©) 


(Ce) 


ali 
oo 
(ES 


(Co) 
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87 
188 
8 
91 
193 
9 
0 
201 


Nfalala 
O|O0|0|N 


REGIONE SICILIANA 
196 
9 
0 


NN 
N 


W 


0. 


N 


04 |Sfoglio (sfogghu_ _____________ {| 
05 [Squartueciatu  —_______________________| 
06 [Tarali 
07 [Testa dite  ______{ | 
08 [Torrone di Caltanissetta, Turun_________________________| 
09 |Vastedda cu sammucu, vastedda nfigghulata______ | 


NN[N{N[N[{N|N 
|||] 


Na 


10 |Vastedda fritta 
Vucciddati di mandorle 


7 
4 


4 


ES 


1 

Prodotti della 17 |Cardi in pastella 

gastronomia 18 

9 
220 
21 
2 
2 
24 
22 
2 
2 
228 
229 
230 
231 | 'Nfigghiulata 

Prodotti della 

gastronomia 


4 


4 


N 
UIDA|W 


NN[N[N[N 
D 


e 


(06) 


NN[{N|N 
N 


(a) 


NN 
D 


ei 
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REGIONE SICILIANA 


_  Tipolegà __JINWT__________ Frode ____€_ 


Lattime di tonno salato, Lattime di tonno sotto sale, Lattùme di tùnnu salàtu, Lattùme di tùnnu 
Preparazioni di pesci, 250 |sutta Sali 


molluschi ecrostacsi 
prodotti di origine animale 
(nick crocsttiieticro 
Ro 
escluso il burro) 
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REGIONE TOSCANA 


Tipologia N° Prodotto 
1. |Alkermes, Alkermes di Firenze 


Amaro clementi elixir di Fivizzano, Amaro di Fivizzano, China Clementi di Fivizzano 


Bevande analcoliche, Aspretto di more 
distillati e liquori 


Agnello di razza appenninica 
Agnello di razza massese 


Bistecca alla fiorentina 
Boccone al fungo porcino di Coreglia, Salamino al fungo, Bocconcino 
Bonzola 


Fasciata, Pancetta arrotolata 
Fegatelli sott'olio (0 sotto strutto) toscani 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione Mezzone, Bastardo 


Manzo di Pozza della Garfagnana, Carne garfagnina, Carpaccio garfagnino 


Pancetta e rigatino toscani, Ventresca, Legatino 
Pollo del Valdarno, Valdarnese bianca o Valdarno bianca 
Porchetta di Monte San Savino 


Prosciutto bazzone della Garfagnana e della Valle del Serchio, Bazzone, Prosciutto nostrato 
Prosciutto contadino 


55 : : i i 
s 
i no 
3 cano 
a LI 
a Ste 


5 
5; 
6 
6 
6 
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REGIONE TOSCANA 


5 [Salame prosciuttato di Ghivizzano _ ____________ 
7_|Salsiccia con cotenne ___________€€_€_ 


D 


SNENSRNSNSNSE (oo) 
N WN|a 


o 


Salsiccia di cinghiale sott'olio 


Salsiccia di Montignoso, Bocconcini di prosciutto di Montignoso 


N 


Salsiccia toscana, Sarciccia 
Sanbudello, Ammazzafegato aretino 


IN 


78 
[80 [Spalla di sora “O 
Carni (e frattaglie) 
82] 
OLI 
preparazione 
[86 [ripa e Lampredto 


Zia di Maremma 
Condimenti ol 


Du 


Agresto di San Miniato, Aceto d'agresto sanminiatese 
Sugo di Scottiglia alla pescinaia, Scottiglia di Pescina 
Caciotta della Lunigiana, Formaggio bovino della Lunigiana 


Pecorino della Lunigiana 


Ricotta di pecora grossettana 
Ricotta di pecora massese 
Ricotta di pecora pistoiese 


125 |Stracchino, Crescenza 


92 
|_96_ [Formaggi caprini della Maremma, Caprini freschi o aromatizzati _________________ | 
|_98 [Formaggio caprino dell'Alto Mugelo  ________ 
| 99 [Formaggio caprino delle Apuane _ _  __________________ | 
Greppo 
Formaggi 
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REGIONE TOSCANA 


Tipologia [N° | Prodotto 
Grassi (burro Olio di madremignola 
; : Olio di olivastra scarlinese 
margarina, oli) Olio di olivo quercetano, Olio di quercetana 

[ 131 [Aglione della Valdichiana 

Asparago d’argenteuil toscano, Asparago nostrale 

Barba massese, Barba di prete, Scorza nera 

Basilico gigante, Basilico a foglia di lattuga 
136 |Bietola a coste sottili 
137_|Carciofini sott'olio 

Prodotti vegetali allo | 138 [Carciofo del litorale livornese 
Carciofo di Chiusure 
stato naturale i Carciofo di Pian di Rocca 
trasformati Carciofo di San Miniato, Carciofo sanminiatese, Mamma sanminiatese 

142 |Carciofo empolese 

|_142 | pi 

Cardo della Val di Cornia, Gobbo della Val di Cornia 

Cardo massese, Cardone o gobbo 

Castagna d'Antona, Carpinese, Carrarese 
146 |Castagna mondigiana del Pratomagno, Mondistollo 
147 |Castagna perella del Pratomagno 

Castagna pistolesa, Bianchina 

Castagne (fresche) della Toscana 

| 150 [Cavolfiore fiorentino tardivo, Cavolfiore con il cappuccio, con il cartoccio o incartocciato 

Cavolfiore precoce toscano, Cavolfiore fiorentino col cartoccio precoce 

Cavolo nero riccio di Toscana 
153 |Cavolo riccio nero di Lucca, Braschetta 

|_153 | 

Cece di Grosseto 


155 Cece piccolo del Valdarno, Cece piccino del Chianti, Cece nostrale piccolo, Cece piccino, Cece 
nostrale 

159 [Cipolla di Ripola 

166 |Cipolla savonese, Cipolla "sagonese" 


Cipolla vernina, Cipolla bastarda 


169 |Cocomero gigante, Gigante di Fontarronco, Cocomero della Val di Chiana 


178 |Fagiolo burro toscano 
179 [Fagiolo cannellino, Fagiolo cannellino del S. Ginese-Compitese e Sant'Alessio 
Fagiolo cannellino di Sorano 
iolo Cappone 
iolo ciavattone di Sorano, Fagiolo burro di Sorano, Piattella di Grosseto 
iolo coco nano, Fagiolo cocco 
Fagiolo dall'occhio del Valdarno, Fagiolo gentile, Fagiolo 
184 |cornetto, Fagiolo dell'occhio, Fagiolo dall'occhio nano, Dolico, Fagiuolini, Cornetti, Tegoline, 
A 4 Fagiolo all'olio (Maremma) 
Frodo vaggialralio 
stato naturale o 


trasformati Fagiolo di Zeri, Fagiolo con il grembiule "fasgiulain dau scuside", Fagioline dette 
"fasgiulina" 
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REGIONE TOSCANA 


Tipologia Prodotto 
iolo malato, Malatino, Fagiolo verdone, Fagiolo giallino, Fagiolo di S. Giuseppe 


198 |Fagiolo schiaccione 
199 |Fagiolo scritto della Garfagnana 
200 |Fagiolo scritto di Lucca 
lo serpente toscano, Stringa 
Farina di castagne pistoiese 
Farina di neccio di Villa Basilica, Farina dolce, Farina di castagne 
Fava lunga delle cascine, Fava delle cascine 
Fichi di Carmignano 
Fichi sott'olio livornesi 
216 


ico verdino 
rutti del sottobosco delle montagne pistoiesi 
Funghi porcini toscani, Giugnolo, Settembrino, Biancarello, Montagnolo, Porcino del freddo, 
Moreccio o porcino nero, Estatino 
21 
222 
23 


Granoturco bianco massese, Mais bianco 

Granturco formenton ottofile della Garfagnana, Formentone maggese, Granturco da polenta 

garfagnino 

Granturco nano di Luco, Granturco nano di Grezzano 

Lattuga quattro stagioni, Lattuga vinata 

8 
3 
31 
32 

233 


Mascina di Montepulciano, Moscina di Montepulciano Susina di Montepulciano o Scoscia monaca 
di Montepulciano 

235 
3 


N N 
pri ad 
N (S,) 
nin 


18_|F 


ESS 


2 


NTNN[N[N 
N[NIN 
o |o SD 


N 


È 


N 
w 
ES 


37 
3; 
40 |Mela "muso di bue", Mela "muso de be" 

4 
42 
243 
Mela rosa del Casentino, Mela di montagna-mela del Casentino 

Mela rotella della Lunigiana, Pomo rodello 

Mela rugginosa della Valdichiana, Mela golden, Mela deliziosa gialla 

Mela stayman aretina, Mela stayman red o nieplyng 

Melanzana violetta fiorentina, Fiorentina 


253 |Olive in salamoia 

254 |Paonazzi sott'olio, Lardaioli rossi 

255 |Pastinocello, Pastinello, Pastinaccino, Gallinaccio 
256 |Patata bianca del Melo 


NINNIN 
w 
oo D 


N 
- 


È ESS 
PS 
s 
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Prodotto 


Tipologia 
57 |Patata di Regnano 


Prodotti vegetali allo 258 |Patata di Santa Maria a Monte, La tosca 
stato naturale o 259 |Patata di Zeri, Patate "rosse, bianche, zale" di Zeri 
trasformati ‘a rossa di Cetica, Pata del del C 


N 


N 
(©) 


261 
262 
263 

64 


Pera coscia di Firenze 


Pera gentile, Gentile d'estate, Gentile bianca, Pera zuccherina 


Pesca cotogna del Poggio 
Pesca cotogna di Rosano, Cotogna 


270 
271 
272 


Pesca Elberta, Pesca Alberta, Pesca Lamberta 
Pesca limone, Cotogna tardiva 
273 |Pesca maglia rosa 
74 [Pesca Michelini 
275 |Pesca mora di Moriano Dolfi, Pesca mora di Dolfo 
76 |Pesca passerina, Pesca ubriaca 
Pesca regina di Londa, Regina d'autunno, Tardiva di Londa 
78 |Pesca trionfo rosso, Trionfo, Trionfo peloso 
79 |Peschetti di Candia, Peschetti di vigna, peschetti settembrini 
80 |[Piattella pisana, Fagiolo di San michele 
81 |Pinolo del Parco di Migliarino-San Rossore 
Pisello a mezzafrasca aretino, Pisello quarantino 
3 [Pisello a tutta frasca aretino 
84 [Pisello mugellano, Baccellone, Nostrale del Mugello 
85 |Pomodorino da inverno da appendere, Pomodoro pendolino 
86 |Pomodoro Borsa di Montone 
87 |Pomodoro canestrino di Lucca 
88 |Pomodoro ciliegino toscano 
89 [Pomodoro costoluto fiorentino, Pomodoro rosso da conserva 
90 |Pomodoro cuore di bue, Bovaiolo 
91 |Pomodoro fragola di Albiano Minucciano, Pomodoro fragola 
Pomodoro grinzoso sanminiatese, Pomodoro di San Miniato 
Pomodoro marmande 
94 [Pomodoro pallino, Pomodoro da serbo 
295 |Pomodoro pendentino 
96 |Pomodoro pisanello, Pomodoro pizza 
97 |Pomodoro quarantino, Pomodoro antico nostrale 
98 |Pomodoro stella, Pomodoro pesciatino o del Morianese 
9 
00 
0 
0 
0 
0. 
305 
0 , 
307 |Tabacco kentucky della Val Tiberina Toscana, Tabacco scuro toscano 
|_309 | 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
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Zucchina mora pisana 
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Zucchina tonda fiorentina, Zucca tonda da ogni modo, Zucchine da far ripiene, Zucchino tondo, 
Zucchina tonda fiorentina, Zucchina tonda chiara toscana, Zucchino tondo di Firenze, Zucchetta 
nana quarantina, Zucchina nana cespitosa 


Anacino, Stinco di morto, Biscotti agli anaci, Biscotti lessi 
330 |Biscotto con l’unto, Civitellino, Bucunto 
331 [Biscotto di mezz'agosto 


336 |Brutti boni di Prato 

337 |Brutto buono ai pinoli, Kinzica 

338 |Buccellato di Lucca 

Cantucci di San Miniato, Cantuccini di San Miniato, Biscotti di San Miniato 

Carscenta della Lunigiana, Crescenta 

Castagnaccio toscano, Migliaccio, Migliaccio dolce, Baldino (aretino), Toppone o pattona (nel 
livornese), Ghiriglio (alcune zone della campagna fiorentina, Ghirighio (nel pratese) 


Paste fresche e Cavallucci di Siena, Morsetti 
a sc Cecina, Calda calda, Farinata, Cinque e cinque 


342 
343 ; 
344 
panetteria della 345 |Ciaccia di Pasqua 
S È 346 |Ciaccino 
biscotteria, della 347 [Cialde di Montecatini 
pasticceria e della 348_|Cialdino dei tufi 
s 349 |Ciaramito di Castell'Azzara 
confetteria 350 [Cioccolato artigianale toscano 


351 |Ciorchiello di Casette, Ciambella, Ciorchiedo 
352 |Confetti di Pistoia, Confetti a riccio 
353 |Corolli incesi 


354 |Corona di San Bartolomeo 
355 |Crisciolette di Cascio 


prodotti della Cenci, Stracci, Frappole 


361 |Focaccia di nonno Pilade 


364 |Focaccia seravezzina 


366 |Gnudi, Ravioli nudi, Strangolapreti, Strozzapreti, Gnocchi del casentino 


374 |Migliaccio senese 
375 |Mignecci di formentone di Gallicano 
376 |Miniatensi 


Pan di ramerino, "Pandisdramerino" in Maremma, "Ramerino all'olio" nell'aretino 


384 |Pane di Pomarance 


— 103 —È 
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85 
E 
87 
E 
E 
390 
91 
39 
9 
394 
95 
396 
397 
398 |Pici, Pinci 


Ricciarelli, Ricciarelli di Pomarace, Ricciarelli di Massa Marittima, 
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[Tipologia IN] ________—_— = = = = === Prede _____ 
Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
: [410 
CORIRURnA 

| 428 [Torta di marroni di Marradi, "La Torta" 
435 
436 
43 
441 
442 
443 
i 
Preparazione di 
pesci, molluschi, 
pa [448] 
crostacei e tecniche 
di allevamento degli 
stessi 


Prodotti di origine 457 Miele di spiaggia del Parco di Migliarino-San Rossore, Miele di spiaggia del litorale 


animale (miele, pisano 
; h | 458 [Miele millefiori toscano 
p rodotti I attier 9 Mieli di particolari essenze floreali 
caseari di vario tipo Nettare di Capraia, Miele di Capraia 
escluso il burro) Pappa reale 
Pappa reale in cellette 


| 463 [Polime  —  —_______ 
Propoli toscana 
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Tipologia | N° | Prodotto 
Capocollo 
Coglioni di mulo 
Coppa di testa 
Corallina o Salame umbro 
: ; Guanciale o Barbozzo 
Carni (e frattaglie) [6 |JLombetto 
fresche e loro Mazzafegati 
; | 8 [Porchetta 
PIARAISZIONE | 9 Prosciutto nostrano 
Salami di Norcia 
. . Pasta di olive 
Condimenti Patè di interiora di pollo _ 


Formaggi 
[19 [pecorno (di Norcia, di Norcia del pastore, Stagionato in fossa/grotta, Stagionato in botte, Umbro) 


Prodotti vegetali allo 
25 

SRO 
trasformati 
Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 


ì na 47 |Pane di Strettura 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
: [50 
COMAAARA 
[60 frorta ateo 
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Tipologia 


Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacei e 65 |Latterino del Trasimeno 


tecniche particolari di 


allevamento degli stessi Luccio del Trasimeno 
7. [Persico reale del Trasimeno 
Tinca del Trasimeno 


Prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo escluso il burro) 


Ricotta salata 
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| Tipologa | N°|___ o o o o ooo Predeto  ________________l| 
Bevande analcoliche, distilati e 
liquori 
Mocetta 
Carni (e frattaglie) 5 |Motsetta - Motzetta (Mocetta di carne valdostana) 
fresche e loro Prosciutto alla brace Saint- Oyen (Jambon à la braise Saint- Oyen 
preparazione r4 Saouseusse 
Teteun 
seur achétaye 
‘ossa 
ormaggio di capra a pasta molle 
ormaggio di pecora o capra a pasta pressata 
ormaggio misto 
eblec 
Reblec de crama 
Salignoùn 
Séras 
Toma di Gressoney 
19 |Golden Delicious della Valle d'Aosta 
naturale o trasformati 20 |Renetta della Valle d'Aosta 
Paste fresche e prodotti 
della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria 
nni 


Beuro (Burro di affioramento) 
Guidi 
pi 
oli) Burro centrifugato di siero 
Olio di noci, Huile de noix 
Prodotti della gastronomia Seupa à la vapelenentze 
Hodoli donimsaniiaie Miele di castagno (Mi de tsatagnì) 
Îtalble: prodotti lettiera caseali Miele di rododendro (Mi de framicllo) 
di sana è escluso adire) Miele millefiori di montagna (Mi de fleur de montagne) 
sa 


Formaggi 


5 | 
6 | 
7 | 
8 | 
9 | 
|_19 | 
|_20 | 
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Tipologia N Prodotto 
pete aaa _ 
2 | 
3 | 


1 
2 
4 


3 
[ 4 [Cafè - Caffè espresso secondo Tradizione Venta_________ =] 
Bevande snaleoliche: 
distillati e liquori 
[8 [liquore raga‘ TT] 
[9 [maraschino TTT] 
32 |Coniglio veneto 
Carni (e frattaglie) 
[45] 
lidi Ag 
preparazione 
49 |Gallina robusta maculata 
[60 |Morette o barbusti della valleoga TC] 


65 |Oca di corte padovana 
66 |Oca in onto padovana 
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6 


N° | 
|_67 | 
(68 | 
(_69 | 
75 | 
cs 
79 | 
|_80 | 
(_86 | 
87 |S 
sa 
(89 | 
(90 | 
91] 
92 | 
93 | 
94 | 
(95 | 
96 | 
97] 
98 | 
99 | 
00 
(_102 | 
(_103 | 
(_104 | 
(_105 | 
(_106 | 
(107 | 
(_108 | 
(_109 | 
10 


Panzéta co l’ossocòlo del basso vicentino* 


3 

4 
75 
76 
T 
78. [Prosciutto della Val Liona dolce e affumicato* 


79 
alame nostrano padovano* 
alamelle di cavallo* 
alsiccia con le rape 
91 
92 
93 
94 
Carni (e frattaglie) (Css 
fresche e loro 
preparazione 97 
i 
1 ‘oprèssa col tòco del basso vicentino* 
102 
103 
104 
105 
106 
107 
108 
109 


1 orresani di Torreglia 
1 
112 


Grassi (burro, margarina, {aa 
oli) 


114 |Caciocapra* 
115 
116 |Fior delle Dolomiti* 

11 ormaggio acidino* 

11 
119 
120 
121 
12 
12 
12 


12 ormaggio Comelico* 
2 ormaggio Contrin* 


1 
127 |Formaggio Dolomiti* 


128 |Formaggio Fodom* 
Formaggio inbriago* 
; Formaggio latteria di Sappada* 
Formaggi Formaggio malga bellunese* 
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8 
9 
0 
1 
152 
154 |Asparago di Mambrotta 
155 
6 
7 
8 
9 
60 
161 
163 |Broccoletto di Custoza 
164 
5 
67 
168 
O 
1 
172 
174 |Ciliegia dei Colli Asolani 
175 
176 
TT 
8 
9 
180 
181 
Prodotti vegetali allo AA I I iI à,.}”) E TUA 
SRO AACa 
trasformati 
Fagiolo borlotto nano di Levada 
190 |Fagiolo di Posina "scalda" 
Farina per polenta di mais "Sponcio" 
199 |Fragola Altopolesana, Fragula 
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22 [Melone del Delta Polesano ____________________________| 
23 [Melone montagnanese __ _  ____________________ | 
24 [Melone precoce veronese ____________________________ | 
25 [Mostarda vicentina _______________ 
26 [Nettarina di Verona _____________________ 
27 [Noce dei grandifum____  ____{ 
28 [Noce di Fette ____________ | 
31 [Patata americana di Zero Branco _________________________| 
3 [Patata del Montel ____ ______{ | 
234 [Patata del Quartier del Pive 
35 [Patata di Ble  ___________| 
[Patata di Cesiomaggire __ _____________________ 
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Prodotti vegetali allo 535 
stato naturale o 246 
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Î 247 |Pesca bianca di Venezia 
trasformati 48 |Pesca di Povegliano 


NÎN NÎN 
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49 [Pisello di Borso del Grappa _______________| 
50 [Pisello verdone nano di Colognola ai Coli__________________ 
51 [Pomprussam ______________ 
52 [Pomodoro del Cavalio ____________________€_€_ 
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54 [Radicchio bianco o variegato diusia 
55 [Radicchio variegato bianco di Bassano ________ 
56 [Redicio verdòn da csi 
57 [Riso di Grumolo delle Abbadesse 
58 [scarola diBassan 
59 [Sedano dubbio 


6 edano verde di Chioggia 
61 


edano rapa di Ronco all'Adige 
6. 


6 artufo della montagna veronese 


usina gialla di Lio Piccolo 
6. 
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6 va fragola bianca 
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69 |Zucca Marina di Chioggia 

70 |Zucca santa bellunese 
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Prodotto 


Tipologia 


37 [Torta fregolotta 

38 [Torta nicolotta 

39 [Torta ortigara 

40 [Torta pazientina 

41 |Torta pinza - Putana 

42 |Torta sgriesolona 

43 |Torta zonclada 

44. [Tortellini di Valeggio sul Mincio 
45 |Treccia d'oro di Thiene 
46 |Zaleto di giuggiole 

47 |Zaletti 
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Frittata di bruscandoli 


Prodotti della 
gastronomia 349 


Radici e fasioi 


350 [Risotto con i bruscandoli 


351 |Anguilla del Delta del Po 

2 |Anguilla del Livenza 

3 [Anguilla marinata del Delta del Po 

354 |Anguilla delle valli da pesca venete 
355 |Bacalà alla vicentina 

356 |Baccalà mantecato alla veneziana 


Preparazioni di pesci 
; 
molluschi e crostacei 
e tecniche particolari 
di allevamento degli 
. 
stessi 
366 

Seppia bianca di Chioggia, Sepe de ciosa, Seppioline di 

Chioggia 
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374 

Prodotti di origine 
i . 
animale (miele, 
prodotti lattiero 
‘di vario tivo [3811 
Cass div 0.00 
escluso il burro) 
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* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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